Codigo:

ESTUDO TECNICO PRELIMINAR FOR-DILOG-002-xx

(V.00)

Solicitacdo de Aquisicio conforme evento 1561805

1. OBJETO

Contratacao de pessoa juridica especializada na prestacdo de servicos de BUFFET, compreendendo Coffee Break,
Brunch, Almogo e Jantar, além de Almocos e Jantares externos, para atender demandas do Tribunal de Justi¢a do Estado do Acre.

2. NECESSIDADE DA CONTRATACAO E JUSTIFICATIVA

2.1. A contratacdo visa dar suporte as atividades desenvolvidas pelas unidades jurisdicionais da comarca de Rio
Branco, em especial aquelas relacionadas a eventos realizados pelo Tribunal de Justica do Estado do Acre, tais como: solenidades,
reunides técnicas, palestras e cursos de capacitagdo, com o oferecimento de alimentagdo adequada a cada contexto, reforcando a
integragdo entre os grupos, durante todo o periodo no qual estejam sendo realizadas as atividades jurisdicionais, objetivando assim o
atendimento as demandas sociais, pelo periodo de 12 (doze) meses.

2.2. Escolha da Modalidade: Tendo em vista que os bens a serem adquiridos enquadram-se como bens comuns, a
Administragdo deve utilizar o pregdo, na forma eletronica, como modalidade preferencial, conforme preceitua a Lei n°® 10.520/2002, o
Decreto 3.555/2000, Decreto 5.450/2005 e 7.892/2012.

2.3. Registro de Preco: Optou-se pelo registro de preco em virtude das demandas constantes dos bens. Ressalta-se,
ainda, que pela natureza do objeto, ndo é possivel definir previamente o quantitativo a ser demandado pela Administragdo.

2.4. Agrupamento de itens: o objeto deste termo sera licitado por agrupamento de itens, com a finalidade de
adquirir/contratar materiais de um mesmo fabricante, a fim de evitar problemas de compatibilidade, conforme entendimento do tcu:

Outro argumento utilizado foi evitar a ampliagdo do niimero de fornecedores, com vistas a preservar 0 maximo
possivel a rotina das unidades, que sdo afetadas por eventuais descompassos no fornecimento dos produtos por diferentes
fornecedores. Nessa linha, acrescento que, de fato, lidar com um unico fornecedor diminui o custo administrativo de gerenciamento de
todo o processo de contratagdo: fornecimento, vida tutil do mével e garantias dos produtos. O aumento da eficiéncia administrativa do
setor publico passa pela otimizagdo do gerenciamento de seus contratos de fornecimento. Essa eficiéncia administrativa também ¢ de
estatura constitucional e deve ser buscada pela administragao publica.

Cabe observar, ainda, que segundo jurisprudéncia do TCU, "inexiste ilegalidade na realizagdo de pregdo com
previsdo de adjudicacdo por lotes, e ndo por itens, desde que os lotes sejam integrados por itens de uma mesma natureza e que
guardem relagdo entre si" (acorddo 5.260/2011-1* Camara). Aplica-se tal assertiva ao procedimento ora inquinado. (Acérdao TCU n°
861/2012 — Plenario)

2.4. Subcontratagdo: Em razdo da especificagdo dos servigos a serem contratados nos itens 13 e 14, ¢
imprescindivel que seja permitida subcontratacdo para os referidos itens com o fito de ampliar a concorréncia, permitindo a
possibilidade que sejam oferecidas propostas por fornecedores com expertise nos itens de 1 a 12. Para além, percebe-se maior chance
de obter proposta mais vantajosas a Administragdo ante ao agrupamento dos itens.

Observa-se que os quantitativos para os itens 13 ¢ 14 ndo representam o percentual maximo atualmente entendidos
como permitidos pela doutrina e pelos Tribunais de Contas, sendo usualmente estabelecido o limite méximo de até 30% do objeto.

Nesse sentido, diante da necessaria prévia autorizacdo da administragdo, sugere-se constar a permissao no TR, Edital
e Contrato.

3. DA EQUIPE DE PLANEJAMENTO

Nome Funcao Lotacdo
ANGELO DOUGLAS DE udicir Técnico o " Secretaria de Relagdes Publicas e
SOUZA LIMA udiciario . erimonia . e Relacses Pib
CLODOMIRO o argo  em . ' ecretaria de Relagdes Publicas e
Comissao Cerimonial

4. NORMATIVOS QUE DISCIPLINAM OS SERVICOS OU A AQUISICAO A SEREM CONTRATADOS,
DE ACORDO COM A SUA NATUREZA:

Lei n. 8.666/93, Lei 10.520/2002, Decretos n°s 10.024/2019, 7.892/2013, 9.488/2018, Decreto Estadual n°
4.767/2019 e a IN SLTI/MPOG n° 40/2020.

5. NECESSIDADE DA CONTRATACAO



Atualmente ndo ha cobertura contratual, sendo necessario um contrato vigente para atendimento as demandas.

6. ALINHAMENTO AO PLANO INSTITUCIONAL

Atendimento as necessidades dos servidores, colaboradores ¢ usuarios da Justi¢a indo ao encontro das necessidades
do negdcio, ndo apresentando conflito com o Planejamento Estratégico Institucional, PETIC, PLS e Resolugdes ou com objetivos
organizacionais relacionados a gestdo das aquisi¢des e contratagdes.

7. REQUISITOS DA CONTRATACAO

7.1 Requisitos de Habilitacdo
Tendo em vista que a natureza do objeto ndo exige maior especialidade do fornecedor, o Tribunal de Contas da
Unido entende que os requisitos de habilitacio podem ser os minimos possiveis, conforme decisdes abaixo:

No presente caso, a modalidade de licitacdo e o pregdo, e, de acordo com o Decreto no 3.555/2000, art. 13, as
exigéncias de habilitagdo devem seguir o disposto na Lei no 8.666/1993, ou seja, os requisitos devem obedecer, exclusivamente, ao
disposto no art. 27 e seguintes da Lei de Licitagdes. De acordo com Marcal Justen Filho [Pregao: (Comentarios a legislacdo do pregio
comum e eletrdnico). 3a Edigao ver. e atual. De acordo com a Lei Federal no 10.520/2002 - Sao Paulo: Dialética, 2004. Pags. 35, 74 ¢
91-95.], o pregdo, por tratar-se de aquisicdes de bens e servigcos comuns, pressupde uma necessaria simplificacdo decorrente da
auséncia de especificidade do objeto licitado, devendo, como regra, ser desnecessaria a qualificag@o técnica para aquisicdo desses bens
e servigos. Neste sentido, o autor lembra que "restringir o cabimento do pregdo ao fornecimento de bens e servigos comuns significa,
em ultima analise, reconhecer a desnecessidade de requisitos de habilitacdo mais severos. Ou seja, ndo foi casual a reserva do pregio
apenas para bens e servigos comuns. Como esses bens estdo disponiveis no mercado, segundo tendéncias padronizadas, presume-se
ndo apenas a desnecessidade de maior investigagdo acerca do objeto. Também se pode presumir que objetos comuns nao demandam
maior especialidade do fornecedor. Logo, os requisitos de habilitagdo podem ser os minimos possiveis." (Acérddo TCU n°® 1729/2008 -
Plenario). E inconstitucional e ilegal o estabelecimento de exigéncias que restrinjam o carater competitivo dos certames. (Acorddo
TCU n° 539/2007 - Plenario). As exigéncias Editalicias devem limitar-se a0 minimo necessario para o cumprimento do objeto licitado,
de modo a evitar a restricao ao carater competitivo do certame. (Acordao TCU n° 110/2007 - Plenario).

7.2 Requisitos Obrigacionais

7.2.1. Atender as solicitagdes nos prazos estipulados.

7.2.2. Aceitar o controle de qualidade realizado.

7.2.3. Responder por todos os 6nus referentes ao fornecimento ora contratado, tais como fretes, impostos, seguros,
encargos trabalhistas, previdencidrios, fiscais e comerciais, decorrentes do objeto e apresentar os respectivos comprovantes, quando
solicitados pelo TJAC e Diretores de Secretaria do interior.

7.2.4. Entregar o material durante no horario solicitado, previamente acordados com o fical do contrato.

7.2.5. Reparar ou indenizar, dentro do prazo estipulado pela autoridade competente, todas e quaisquer avarias ou
danos causados aos bens do contratante, ou de terceiros, decorrentes de acdo ou omissdo de seus empregados e fornecedores.

7.2.6. Substituir, no prazo maximo de até 02 (duas) horas, a contar da data da notificagdo, os produtos entregues, caso
ndo se apresentem corretamente.

7.2.7. Providenciar para que seus empregados cumpram as normas internas relativas a seguranca do contratante.

7.2.8. Manter durante todo o periodo de vigéncia do contrato, todas as condi¢des que ensejaram a sua habilitagdo na
licitagdo e contratagdo.

7.2.9. Niao subcontratar ou transferir a outrem, no todo ou em parte, o objeto da contratagdo definida neste Termo de
Referéncia, sem prévia anuéncia do Contratante. Caso ocorra a subcontratacdo, mesmo que autorizada pelo Contratante, este nao se
responsabilizara por qualquer obrigacdo ou encargo do subcontratado.

7.2.10. Fornecer os materiais descritos nos respectivos grupos, com rapidez e eficiéncia.

7.2.11. Cumprir o objeto do contrato estritamente de acordo com as normas que regulamentam o objeto da
contratagdo.

8. LEVANTAMENTO DE MERCADO/ESTIMATIVA DE PRECOS
Sera realizada pesquisa de precos junto ao sistema de Banco de Pregos, ferramenta reconhecida pela transparéncia e

confiabilidade de seus dados, bem como pesquisa de precos praticado no mercado local, conforme Mapa de Pregos a ser acrescentado
pela GECON.

9. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO

Consiste na contratagdo de empresa prestadora de servicos de BUFFET, compreendendo Coffee Break, Brunch,
Almoco e Jantar, além de Almocos e Jantares externos, visando a atender as necessidades do Poder Judiciario do Estado do
Acre na Comarca de Rio Branco.

10. ESTIMATIVA DA CONTRATACAO
O quantitativo estimado da contratagdo para atendimento das necessidades esta descrito conforme demonstrado na
Tabelal abaixo:

Tipo Unidade Quantidade Quantidade

Ttem de Servico minima Total




Coffee break
! matutino tipo A Pessoa 10 200
2 Coffec break | peson 20 400
matutino tipo B
Coffee break
3 matutino tipo C Pessoa 50 1600
4 Coffee S break Pessoa 10 200
vespertino tipo A
5 Coffec break | pesoa 20 400
vespertino tipo B
6 Coffee break | pecson 50 1600
vespertino tipo C
7 Brunch tipo A Pessoa 10 200
8 Brunch tipo B Pessoa 20 400
9 Brunch tipo C Pessoa 50 1600
10 Almogo e Jantar | by 10 100
Tipo A
11 A.l mogo ¢ Jantar Pessoa 15 150
Tipo B
12 Almogo e Jantar | po 20 250
Tipo B
13 Almogo Externo Pessoa 3 100
14 Jantar Externo Pessoa 3 100
3. DETALHAMENTO DO OBJETO
Descrigao Unid.de
Ttem detalhada medida Quant.
COFFEE BREAK
MATUTINO TIPO A

Fornecimento de Coffee
break  Matutino  para
evento até 10 pessoas
com o seguinte cardapio:

1. Café¢ sem agucar
(servir aglcar e
adogante
separadamente);

2. Leite, leite
achocolatado
quente;

3. Agua mineral, dgua
de coco;

4. Suco de frutas -
sabores  variados
(minimo de trés) -
sugestdes: laranja,
acerola,  graviola,
abacaxi, cupuagu,
maracuja, suco
verde, mamaio c/
laranja, etc.;

5. Salada de frutas




(creme de leite e
leite  condensado
separadamente);

6. Granola, aveia em
flocos;

7. logurte - sugestdes:
morango, aveia,
mel, etc.;

8. Biscoito  salgado
(integral/outras),
doce (maisena,
leite/outras),
torradas;

9. Pdes - francés, de
forma (normal e
integral) de queijo,
brioches;

10. Pdo de milho no
leite da castanha;

11. Tapioca;

12. Bolos de mandioca,
mesclado de
chocolate, laranja,
milho, etc.;

13.  Sanduiches -
sugestdes: misto
quente, natural, de
metro;

14. Frios - presunto,

peito de  peru,
queijos (mussarela,
prato e outros);

15. Manteiga,
margarina,
requeijdo cremoso,
geléia  (morango,
goiaba, etc.);

16. Banana (comprida)
frita (com agutcar e
canela);

17. Frutas frescas
variadas e fatiadas
quando for o caso
(minimo de trés) -
sugestdes:  meldo,
uvas, mamao, péra,
maga, manga,
abacaxi, banana
prata, melancia, etc.

Observagdo: - Pratos,
garfos, facas, colheres, € o
necessario, em vidro e
louga; - Guardanapos de
papel; - Servico de
garcons; - Bandejas de
boa apresentagao.

PESSOA

200

COFFEE BREAK
MATUTINO TIPO B

Fornecimento de Coffee
break  Matutino  para
evento até 20 pessoas com
o seguinte cardapio:




10.

11.
12.

13.

14.

15.

16.

Café sem acgucar
(servir aglcar e
adogante
separadamente);

Leite, leite
achocolatado
quente;

Agua mineral, agua
de coco;

Suco de frutas -
sabores  variados
(minimo de trés) -
sugestdes: laranja,
acerola, graviola,
abacaxi, cupuagu,
maracuja, suco
verde, mamao c¢/
laranja, etc.;

Salada de frutas
(creme de leite e
leite  condensado
separadamente);

Granola, aveia em
flocos;

logurte - sugestoes:
morango, aveia,
mel, etc.;

Biscoito  salgado
(integral/outras),
doce (maisena,
leite/outras),
torradas;

Pdes - francés, de
forma (normal e
integral) de queijo,
brioches;

Pao de milho no
leite da castanha;

Tapioca;

Bolos de mandioca,
mesclado de
chocolate, laranja,
milho, etc.;
Sanduiches -
sugestdes: misto

quente, natural, de
metro;

Frios - presunto,
peito de peru,
queijos (mussarela,
prato e outros);

Manteiga,
margarina,
requeijdo cremoso,
geléia  (morango,
goiaba, etc.);

Banana (comprida)
frita (com agutcar e
canela);

1. Frutas frescas
variadas e
fatiadas
quando for o

PESSOA

400




caso (minimo
de trés) -
sugestoes:
meldo, uvas,
mamao, péra,
maca, manga,
abacaxi,
banana prata,
melancia, etc.

Observacdo: - Pratos,
garfos, facas, colheres, ¢ o
necessario, em vidro e
louga; - Guardanapos de
papel; - Servico de
garcons; - Bandejas de
boa apresentag@o.

COFFEE BREAK
MATUTINO TIPO C

Fornecimento de Coffee
break  Matutino  para
evento até 50 pessoas com
o seguinte cardapio:

1. Café sem agucar
(servir aglcar e
adogante
separadamente);

2. Leite, leite
achocolatado
quente;

3. Agua mineral, d4gua
de coco;

4. Suco de frutas -
sabores  variados
(minimo de trés) -
sugestoes: laranja,
acerola, graviola,
abacaxi, cupuagu,
maracuja, suco
verde, mamao ¢/
laranja, etc.;

5. Salada de frutas
(creme de leite e
leite  condensado
separadamente);

6. Granola, aveia em
flocos;

7. logurte - sugestoes:
morango, aveia,
mel, etc.;

8. Biscoito  salgado
(integral/outras),
doce (maisena,
leite/outras),
torradas;

9. Pides - francés, de
forma (normal e
integral) de queijo,
brioches;

10. Pao de milho no
leite da castanha;

11. Tapioca;

12. Bolos de mandioca,

PESSOA
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mesclado de
chocolate, laranja,

milho, etc.;

13.  Sanduiches -
sugestdes:  misto
quente, natural, de
metro;

14. Frios - presunto,

peito de  peru,
queijos (mussarela,
prato e outros);

15. Manteiga,
margarina,
requeijio cremoso,
geléia  (morango,
goiaba, etc.);

16. Banana (comprida)
frita (com agtcar e
canela);

1. Frutas frescas
variadas e
fatiadas
quando for o
caso (minimo
de trés) -
sugestoes:
meldo, uvas,
mamao, péra,
magd, manga,
abacaxi,
banana prata,
melancia, etc.

Observacdo: - Pratos,
garfos, facas, colheres, € o
necessario, em vidro e
louga; - Guardanapos de
papel; - Servico de
garcons; - Bandejas de
boa apresentagao.




COFFEE BREAK
VESPERTINO TIPO A

Fornecimento de Coffee
break Vespertino para
evento até 10 pessoas com
o seguinte cardapio:

1. Agua mineral, 4gua
de coco,
refrigerantes - cola-
cola e guarana
(normal e diet.)

Sucos naturais
(minimo trés
sabores).

Sugestdes: laranja,
acerola, graviola,
abacaxi, cupuagu,
maracuja, suco
verde, abacaxi com
hortela etc;

2. Paes - queijo,
brioches, croissant
(doce e salgado);

3. Sanduiches -
naturais delicados,
pao de metro;

4. Salgadinho assados
variados a escolher
(minimo de trés
qualidades);

5. Mini-quiches e
empadas  sabores
variados a escolher
(minimo trés tipos);

1. Bolo comum,
banana
(comprida)
frita com
agucar e
canela.

Observagdo: - Pratos,
garfos, facas, colheres, € o
necessario, em vidro e
louca; - Guardanapos de
papel; - Servico de
garcons; - Bandejas de
boa apresentagao.

PESSOA
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COFFEE BREAK
VESPERTINO TIPO B

Fornecimento de Coffee
break Vespertino para
evento até 20 pessoas com
o seguinte cardapio:

1. Agua mineral, 4gua
de coco,
refrigerantes - cola-
cola e guarana
(normal e diet.)

Sucos naturais
(minimo trés
sabores).

Sugestdes: laranja,
acerola, graviola,
abacaxi, cupuagu,
maracuja, suco
verde, abacaxi com
hortela etc;

2. Paes - queijo,
brioches, croissant
(doce e salgado);

3. Sanduiches -
naturais delicados,
pao de metro;

4. Salgadinho assados
variados a escolher
(minimo de trés
qualidades);

5. Mini-quiches e
empadas  sabores
variados a escolher
(minimo trés tipos);

1. Bolo comum,
banana
(comprida)
frita com
agucar e
canela.

Observagdo: - Pratos,
garfos, facas, colheres, € o
necessario, em vidro e
louca; - Guardanapos de
papel; - Servico de
garcons; - Bandejas de
boa apresentagao.

PESSOA
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COFFEE BREAK
VESPERTINO TIPO C

Fornecimento de Coffee
break Vespertino para
evento até 50 pessoas com
o seguinte cardapio:

1. Agua mineral, 4gua
de coco,
refrigerantes - cola-
cola e guarana
(normal e diet.)

Sucos naturais
(minimo trés
sabores).

Sugestdes: laranja,
acerola, graviola,
abacaxi, cupuagu,
maracuja, suco
verde, abacaxi com
hortela etc;

2. Paes - queijo,
brioches, croissant
(doce e salgado);

3. Sanduiches -
naturais delicados,
pao de metro;

4. Salgadinho assados
variados a escolher
(minimo de trés
qualidades);

5. Mini-quiches e
empadas  sabores
variados a escolher
(minimo trés tipos);

1. Bolo comum,
banana
(comprida)
frita com
agucar e
canela.

Observagdo: - Pratos,
garfos, facas, colheres, € o
necessario, em vidro e
louca; - Guardanapos de
papel; - Servico de
garcons; - Bandejas de
boa apresentagao.

PESSOA

1600

BRUNCH TIPO A

Fornecimento de Brunch
para evento até 10 pessoas
com o seguinte cardapio:

1. Café, café com
leite, chocolate
simples e chantilly;

2. 03 (trés) variedades
de frutas frescas da

estacdo
apresentadas  em
pedagos em

bandejas ou em
salada de frutas);

3. Paes, tipo (francés,




integral, brioche e
croissant);

4. Manteiga, requeijao
e geleia (laranja,
morango,  amora,
frutas vermelhas, a
escolher);

5. Tapioquinhas (na
manteiga e
molhada);

6. Frios sortidos em
bandejas (presunto,
queijo, salame e
peito de peru);

7.  Queijo branco
fatiado;

8. Queijo prato (ou
polenguinho)
fatiado;

9. 01 (um) prato
quente (quiches,
risoto de frango,

camarao ou
bacalhau, risoto de
tucupi,

escondidinho de
charque ou crepes
de frango, aspargos,

camarao ou
bacalhau, a
escolher;

10. 02 (dois) tipos de
bolo (chocolate,
castanha,  queijo,
laranja, maracuja,

marmore ou
formigueiro, a
escolher);

11. 02 (dois) tipos
sucos naturais -
(Abacaxi, cupuagu,
goiaba, maracuja,
acerola ou
graviola), em copos
de vidro e/ou tagas;

12. Refrigerantes
(normal e diet);

13.  Agua mineral (com
ou sem gas) - em
copos e/ou tacas de
vidro.

Observacdo: -Lougas ¢
talheres apropriados; -
Guardanapos de papel ou
tecido, conforme a
escolha;  -Servico de
garcons; -Bandejas de boa
apresentacao.

PESSOA

10

BRUNCH TIPO B

Fornecimento de Brunch
para evento até 20 pessoas




com o seguinte cardapio:

L.

10.

11.

12.

13.

Café, café com
leite, chocolate
simples e chantilly;

03 (trés) variedades
de frutas frescas da

estacao
apresentadas ~ em
pedagos em

bandejas ou em
salada de frutas);

Paes, tipo (francés,
integral, brioche e
croissant);

Manteiga, requeijao
e geleia (laranja,
morango,  amora,
frutas vermelhas, a
escolher);

Tapioquinhas  (na
manteiga e
molhada);

Frios sortidos em
bandejas (presunto,
queijo, salame e
peito de peru);

Queijo branco
fatiado;

Queijo prato (ou
polenguinho)
fatiado;

01  (um) prato
quente (quiches,
risoto de frango,

camarao ou
bacalhau, risoto de
tucupi,

escondidinho  de
charque ou crepes
de frango, aspargos,

camarao ou
bacalhau, a
escolher;

02 (dois) tipos de
bolo (chocolate,
castanha,  queijo,
laranja, maracuja,

marmore ou
formigueiro, a
escolher);

02 (dois) tipos
sucos naturais -
(Abacaxi, cupuagu,
goiaba, maracuja,
acerola ou
graviola), em copos
de vidro e/ou tagas;

Refrigerantes
(normal e diet);

Agua mineral (com
ou sem gas) - em
copos e/ou tagas de
vidro.

PESSOA
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Observacdo: -Lougas e
talheres apropriados; -
Guardanapos de papel ou
tecido, conforme a
escolha;  -Servico de
garcgons; -Bandejas de boa
apresentacdo.

BRUNCH TIPO C

Fornecimento de Brunch
para evento até 50 pessoas
com o seguinte cardapio:

1. Café, café com
leite, chocolate
simples e chantilly;

2. 03 (trés) variedades
de frutas frescas da

estacdo
apresentadas  em
pedacos em

bandejas ou em
salada de frutas);

3. Paes, tipo (francés,
integral, brioche e
croissant);

4. Manteiga, requeijao
e geleia (laranja,
morango,  amora,
frutas vermelhas, a
escolher);

5. Tapioquinhas (na
manteiga e
molhada);

6. Frios sortidos em
bandejas (presunto,
queijo, salame ¢
peito de peru);

7.  Queijo branco
fatiado;

8. Queijo prato (ou
polenguinho)
fatiado;

9. 01 (um) prato
quente (quiches,
risoto de frango,

camarao ou
bacalhau, risoto de
tucupi,

escondidinho de
charque ou crepes
de frango, aspargos,

camarao ou
bacalhau, a
escolher;

10. 02 (dois) tipos de
bolo (chocolate,
castanha,  queijo,
laranja, maracuja,

marmore ou
formigueiro, a
escolher);

11. 02 (dois) tipos
sucos naturais -

PESSOA

50




(Abacaxi, cupuagu,
goiaba, maracuja,
acerola ou
graviola), em copos
de vidro e/ou tagas;

12. Refrigerantes
(normal e diet);

13.  Agua mineral (com
ou sem gas) - em
copos e/ou tagas de
vidro.

Observagdo: -Lougas ¢
talheres apropriados; -
Guardanapos de papel ou
tecido, conforme a
escolha;  -Servico de
garcons; -Bandejas de boa
apresentacao.
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ALMOCO E JANTAR
TIPO A

Fornecimento de Almogo
e Jantar para evento até 10
pessoas com o seguinte
cardapio:

1. Entrada: saladas de
folhas e legumes
cozidos;

2. Filé ao molho
madeira, ou ao
molho de castanha,
ou ao molho roti,
servido em réchaud
de prata;

3. 01 (uma) massa
(penne, spaguetti ou
farfalle) e 02 (dois)
molhos (4 queijos e
molho a
bolonhesa), servido
em réchaud de
prata;

4. Acompanhamentos:
arroz branco, batata
palha e farofa;

5. 02 (dois) tipos de
sobremesa
(chocolate,
cupuagu, morango ¢
maracujd);

6. Salada de frutas em
taca decorada com
creme de leite a
parte;

7. Cafezinho com petit
fours (beijo de
moga pequeno ou

biscoitos de
castanha) servido a
mesa;

8. Refrigerantes
(normal e diet);

9. 02 (dois) tipos
sucos naturais

10.  (Abacaxi, cupuagu,
goiaba, maracuja,
acerola ou
graviola);

11. Agua mineral (com
ou sem gas) - em
copos e/ou tagas de
vidro.

Observagao: -Lougas,
talheres, copos de vidro
e/ou tagas apropriadas; -
Guardanapos de tecido; -
Servico de garcons; -
Bandejas de boa
apresentacao.

PESSOA

100
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ALMOCO E JANTAR
TIPO B

Fornecimento de Almogo
e Jantar para evento até 15
pessoas com o seguinte
cardapio:

1. Entrada: saladas de
folhas e legumes
cozidos;

2. Filé ao molho
madeira, ou ao
molho de castanha,
ou ao molho roti,
servido em réchaud
de prata;

3. 01 (uma) massa
(penne, spaguetti ou
farfalle) e 02 (dois)
molhos (4 queijos e
molho a
bolonhesa), servido
em réchaud de
prata;

4. Acompanhamentos:
arroz branco, batata
palha e farofa;

5. 02 (dois) tipos de
sobremesa
(chocolate,
cupuagu, morango ¢
maracujd);

6. Salada de frutas em
taca decorada com
creme de leite a
parte;

7. Cafezinho com petit
fours (beijo de
moga pequeno ou

biscoitos de
castanha) servido a
mesa;

8. Refrigerantes
(normal e diet);

9. 02 (dois) tipos
sucos naturais

10. (Abacaxi, cupuagu,
goiaba, maracuja,
acerola ou
graviola);

11. Agua mineral (com
ou sem gas) - em
copos e/ou tagas de
vidro.

Observagao: -Lougas,
talheres, copos de vidro
e/ou tagas apropriadas; -
Guardanapos de tecido; -
Servico de garcons; -
Bandejas de boa
apresentacao.

PESSOA

150
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ALMOCO E JANTAR
TIPO C

Fornecimento de Almogo
e Jantar para evento até 20
pessoas com o seguinte
cardapio:

1. Entrada: saladas de
folhas e legumes
cozidos;

2. Filé ao molho
madeira, ou ao
molho de castanha,
ou ao molho roti,
servido em réchaud
de prata;

3. 01 (uma) massa
(penne, spaguetti ou
farfalle) e 02 (dois)
molhos (4 queijos e
molho a
bolonhesa), servido
em réchaud de
prata;

4. Acompanhamentos:
arroz branco, batata
palha e farofa;

5. 02 (dois) tipos de
sobremesa
(chocolate,
cupuagu, morango ¢
maracujd);

6. Salada de frutas em
taca decorada com
creme de leite a
parte;

7. Cafezinho com petit
fours (beijo de
moga pequeno ou

biscoitos de
castanha) servido a
mesa;

8. Refrigerantes
(normal e diet);

9. 02 (dois) tipos
sucos naturais

10. (Abacaxi, cupuagu,
goiaba, maracuja,
acerola ou
graviola);

11. Agua mineral (com
ou sem gas) - em
copos e/ou tagas de
vidro.

Observagao: -Lougas,
talheres, copos de vidro
e/ou tagas apropriadas; -
Guardanapos de tecido; -
Servico de garcons; -
Bandejas de boa
apresentacao.

PESSOA

250




ALMOCO EXTERNO

Fornecimento de Almogo
Externo para evento até 3
pessoas em restaurante
indicado  anterior  ao
evento:

13 1. Pratos individuais PESSOA 100

“a la carte, self-
service ou rodizio”;

2. Bebidas nao
alcoolicas;

3. Sobremesa.

JANTAR EXTERNO

Fornecimento de Jantar
Externo para evento até 3
pessoas em restaurante
indicado  anterior  ao
evento:

14 1. Pratos individuais PESSOA 100

“a la carte, self-
service ou rodizio”;

2. Bebidas nao
alcoolicas;

3. Sobremesa.

Estao inclusos no servico a ornamentacio das bandejas e mesas (arranjo natural).

Valor  estimado  da De acordo com pesquisa de preco praticado no mercado local.
despesa

Estratégia de Dar-se-a de acordo com solicitacoes do Tribunal de Justica, mediante
suprimento requisi¢do.

e Diretoria Regional do Vale do Alto Acre, ou servidor designado pela
Fiscalizacao .. ~
Administragdo.
Local do fornecimento Rio Branco/AC e Cruzeiro do Sul/AC

12. DECLARACAO DE VIABILIDADE
Com base nas informagdes levantadas ao longo do estudo preliminar, bem como nos registros dos contratos
anteriores, a equipe de planejamento aprova o presente E.T.P.

seil
Lo
assinatura
eletrénica
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