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PODER JUDICIARIO DO ESTADO DO ACRE
Tribunal de Justiga - Comissdo Permanente de Licitagao

EDITAL N° 3/2016

PREGAO PRESENCIAL
(Processo SEI n® 0002327-55.2016.8.01.0000)

O TRIBUNAL DE JUSTICA DO ESTADO DO ACRE, por intermédio da Pregoeira designada pela Portaria n° 110, de 04/02/2016, publicada no Diario da Justica
n°® 5.586, de 23/02/2016, torna publica a abertura de procedimento licitatério na modalidade PREGAO PRESENCIAL, do tipo MAIOR PERCENTUAL DE
DESCONTO, obedecidos os preceitos da Lei 10.520, de 17 de julho de 2002, Decreto n® 3.555, de 8 de agosto de 2000, aplicando-se, subsidiariamente, as
disposigdes da Lei n.° 8.666/1993, e subordinando-se as condigdes e exigéncias estabelecidas neste Edital e seus anexos.

1. DAS DISPOSICOES INICIAIS

1.1.  Os envelopes contendo a Proposta e os documentos de Habilitagao serdo recebidos pela PREGOEIRA, em sessdo publica a ser realizada nas datas e locais a
seguir indicados:

1.1.1. Os envelopes contendo a Proposta de Pregos ¢ os Documentos de Habilitagdo definidos no objeto deste Edital e seus Anexos deverdo ser entregues a
Pregoeira até as 9 horas do dia 6 de junho de 2016, na Sala de Reunides da Diretoria de Logistica, situada na Sede Administrativa, a Rua Tribunal de Justiga,
s/n., Via Verde - Rio Branco/AC.

1.2. Este edital e seus anexos estdo a disposicdo dos interessados no site www.tjac.jus.br, na opgao “Licita¢des, “Licitagdes Atuais”.

1.3. Ocorrendo decretagdo de feriado ou outro fato superveniente que impega a realizagdo desta licitagdo nas datas acima mencionadas, o evento sera
automaticamente transferido para o primeiro dia util subsequente, salvo comunicagéo em contrario.

1.4.  Na contagem dos prazos estabelecidos neste edital e seus anexos, excluir-se-a o dia do inicio e incluir-se-a4 o do vencimento. S6 se iniciam e vencem os
prazos em dias de expediente neste Tribunal.

1.5.  E facultado ao(a) PREGOEIRO(A) proceder, em qualquer fase da licitagdo, diligéncias destinadas a esclarecer ou a complementar a instrugdo do Processo
licitatorio, vedada a inclusdo posterior de documento ou informagao que deveria constar originalmente da Proposta e da Habilitagdo.

1.6. Integram o presente edital, como ANEXOS, e independente de transcri¢do, os documentos seguintes:

ANEXO | Termo de Referéncia
ANEXO I Minuta do Contrato
ANEXO II Formulario de Proposta de Pregos

ANEXO IV Declaracdo de Inexisténcia de Grau de Parentesco e de Vinculo Empregaticio
ANEXO V Declaragdo de Inexisténcia de Fato Superveniente Impeditivo da Habilitagao
ANEXO VI Declaragdo dando ciéncia de que cumpre(m) plenamente os requisitos de habilitagdo

ANEXO VII Declaragao de Elaboragdo Independente de Proposta

ANEXO VIII Declaragdo de; que ndo emprega menores de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e nem menores de dezesseis anos em qualquer trabalho,
salvo na condi¢do de aprendiz a partir dos quatorze anos

Declaragdo de que se enquadra como Microempresa, Empresa de Pequeno Porte, Cooperativas e/ou equiparados ndo havendo nenhum dos impedimentos
previstos nos incisos do § 4° do art. 3° da Lei Complementar n° 123/2006

ANEXO IX

1.6.1. A minuta do Contrato (Anexo III) devera ser assinada eletronicamente pela licitante vencedora, no prazo de até 05 (cinco) dias corridos contados da sua
disponibilizagdo no Sistema Eletronico de Informagao - SEI.

1.6.2. Para poder efetivar a assinatura eletronica, a licitante vencedora devera estar cadastrada no Sistema Eletronico de Informagao deste Tribunal.

1.6.3. Caso ndo possua o referido cadastro, sera enviado link de pagina da internet, para o e-mail do responsavel pela assinatura do Contrato, como forma de se
implementar a assinatura eletronica.

2. DO OBJETO

2.1. A presente licitagdo tem por objeto a concessdo de uso, a titulo oneroso, do espaco fisico destinado ao Restaurante existente na Sede Administrativa do
Tribunal de Justi¢a do Estado do Acre, incluindo os equipamentos e mobiliario a ele incorporados, para a comercializagdo de refei¢des diarias por quilo (almogo),
tipo “self-service”, e lanches aos magistrados, servidores e ao publico em geral, conforme especifica¢des discriminadas no Anexo I — Termo de Referéncia deste
Edital.

2.2. O restaurante tem area total de 606,14 m?, dividida em subsolo e térreo, sendo o subsolo contemplado por area de descanso para os servidores e banheiros, € o
térreo com hall de entrada, saldo, caixa, escritorio, deposito de lixo, cozinha, lanchonete, despensa, DML, varanda, vestiarios e bateria de banheiros masculinos e
femininos.

2.3. O ambiente do restaurante tem funcionamento restrito aos dias e horarios de expediente do Tribunal de Justiga, ordinariamente de segunda a sexta-feira, das
08h as 18h.

2.4. Planilha contendo os valores maximos permitidos constam no Anexo I - do Termo de Referéncia.

3. DOS ESCLARECIMENTOS E DA IMPUGNACAO AO EDITAL

3.1. Até 02 dias uteis antes da data fixada para o recebimento das Propostas deste PREGAO, qualquer cidaddo ou licitante podera solicitar esclarecimento,
providéncias ou impugnar o ato convocatorio do presente certame licitatorio por irregularidade na aplicagdo da Lei.

3.1.1. Os pedidos de esclarecimentos e impugnagdes deverdo ser enviados a(o) Pregoeiro(a) exclusivamente por meio eletronico via internet, através do e-mail
cpl@tjac.jus.br.
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3.2. Decaira do direito de impugnar os termos deste Edital o licitante que néo o fizer no prazo estabelecido no item 3.1 hipdtese em que tal comunicacdo ndo tera
efeito de recurso consoante dispde o § 2° do art. 41 da Lei n® 8.666/93.

3.3. Cabera ao(a) Pregoeiro(a), auxiliado(a) pelos setores responsaveis pela elaboragdo deste instrumento, decidir sobre a peti¢do no prazo de um dia 1til.

3.4. Acolhido o pedido, sera designada nova data para a realizagdo do certame, exceto quando as alteragdes, inquestionavelmente, ndo afetarem a formulago das
propostas.

3.5. A impugnacao feita tempestivamente pelo licitante ndo o impedira de participar do processo licitatério até o transito em julgado da decisdo a ela pertinente.

4. DAS CONDICOES DE PARTICIPACAO

4.1. Poderao participar deste Pregdo Presencial os interessados que pertengam ao ramo de atividade relacionado com o objeto e que atendam a todas as exigéncias,
inclusive quanto a documentacdo exigida neste edital e seus anexos.

4.2. Nao poderao participar desta licitagdo:

a) Pessoa juridica que ndo atenda aos requisitos de habilitagdo contidos neste pregao presencial;
b) Empresas cujo objeto social ndo seja pertinente nem compativel com o objeto deste PREGAO;
c) Empresas que estejam reunidas em consércio, qualquer que seja sua forma de constitui¢ao;

d) Empresas que estejam suspensas, temporariamente, de participar de licitagdes ou impedidas de contratar com qualquer 6rgdo da Administragdo Publica, nas
esferas federal, estadual e municipal, em observancia ao entendimento exposto no Parecer ASJUR n°. 334/2013, nos termos do posicionamento do STJ (REsp n°.
151.567/RJ);

e) Empresas que tenham sido declaradas inidoneas para licitar ou contratar com a Administragdo Publica, enquanto perdurarem os efeitos da punigao;

f) Empresas que tenham entre seus socios, gerentes, diretores, funciondrios ou integrantes de quadro técnico, membro ou servidor do PODER JUDICIARIO DO
ESTADO DO ACRE, ou que tenham participado da elabora¢do do Termo de Referéncia, ou, ainda, conjuge, companheiro ou parente até o terceiro grau, inclusive,
de membros ou servidores investidos em cargo de dire¢do ou assessoramento do Poder Judiciario;

g) Em recuperag@o judicial ou extrajudicial ou com faléncia decretada, que se encontrem sob concurso de credores ou em processo de insolvéncia, dissolugdo ou
em liquidagdo.

4.3. A participagdo na presente licitagao implica a aceitagdo plena e irrevogavel de todos os termos, clausulas e condigdes constantes deste Edital e de seus anexos,
bem como a observancia dos preceitos legais e regulamentares em vigor e, ainda, a responsabilidade pela fidelidade e legitimidade das informagdes e dos
documentos apresentados em qualquer fase do processo.

5. DO CREDENCIAMENTO

5.1. Os atos publicos desta Licitagdo poderdo ser presenciados por qualquer cidaddo, porém, so terdo direito a usar a palavra, rubricar e assinar documentos e
interpor recursos os representantes devidamente credenciados.

5.2. Na Sessdo Publica de recebimento dos Envelopes de Proposta e Habilitagdo, o licitante far-se-a representar por seu titular ou por pessoa devidamente
credenciada. Somente estes poderdo se manifestar em nome do licitante na pratica dos demais atos inerentes a0 PREGAO.

5.3. No inicio da Sessdo Publica sera aberto o Credenciamento e o(a) Pregoeiro(a) fara as devidas comprovagdes quanto a existéncia dos necessarios poderes para
a representagdo dos licitantes através de seus credenciados ou socios mediante a apresentag@o dos respectivos documentos, nas condigdes seguintes:

a) Se a licitante se fizer representar por seu socio, devera este, para que se promovam as devidas averiguagdes quanto a Administragao e Geréncia da Sociedade,
apresentar Carteira de Identidade ou documento equivalente, bem como copia do Ato Constitutivo, Estatuto ou Contrato Social em vigor, devidamente registrados,
em se tratando de Sociedade Empresaria e, no caso de Sociedades por Ag¢des, acompanhado de documento de Elei¢do de seus Administradores, e, no caso de
Empresario Individual, a inscri¢do no Registro Publico de Empresas Mercantis;

b) Caso seja designado outro representante, este devera estar devidamente credenciado, sendo imprescindivel, para que o credenciamento seja aceito, a
apresentagdo dos documentos seguintes:

bl) Carteira de Identidade ou documento equivalente;

b2) Procuragdo publica ou particular, firmada pelo representante legal da empresa, nos termos do seu Ato Constitutivo, Estatuto ou Contrato Social, documento
esse que obrigatoriamente devera ser apresentado em copia junto com a credencial para a comprovagdo da condi¢do do titular para delegar poderes ao
representante credenciado;

5.4. Devera ser apresentada a Declaragdo Dando Ciéncia de que Cumpre Plenamente os Requisitos de Habilitagdo, na forma do Inciso VII, do artigo 4°, da Lei
10.520/2002 (Anexo VII);

5.5. Devera ser apresentada a Declaragdo de Enquadramento na Condi¢do de Microempresa, Empresa de Pequeno Porte ¢ Cooperativas (Lei n. 11.488/2007)
(Anexo X);

5.6. Cada licitante credenciara apenas um representante, que sera o tnico admitido a intervir nas etapas do procedimento licitatério e a responder, para todos os
atos e efeitos previstos neste Edital, por sua representada.

5.7. Nao sera admitida a participagdo de um mesmo representante para mais de uma empresa licitante.

5.8. Apbs encerrado o credenciamento, serdo recebidos os envelopes de Propostas e da Habilitagdo dos credenciados, ndo sendo, a partir deste momento,
permitida, sob qualquer argumento, a admissdo de licitantes retardatarios.

5.9. Uma vez ja apresentado o Contrato Social e suas alteragdes no ato do credenciamento, bem como a Declaragdo de que trata o subitem 5.4, ficara a licitante
dispensada de reapresenta-los junto com os documentos de Habilitagdo — Envelope - 2.

6. DA MICROEMPRESA, EMPRESA DE PEQUENO PORTE E COOPERATIVA

6.1. Dos beneficios da Lei Complementar n® 123, de 14/12/2006 e altera¢des:

6.1.1. As empresas optantes da condi¢do de Microempresa, Empresa de Pequeno Porte e Cooperativas (Lei n. 11.488/2007), que participem desta licitagdo, para se
utilizarem dos beneficios introduzidos pela LC n® 123/2006 e alteragdes, deverdo apresentar DECLARACAO, sob as penas da lei, de que cumprem os requisitos
legais para a qualificagdo como microempresa ou empresa de pequeno porte ou, alternativamente, o resultado da pesquisa de que ¢ optante do SIMPLES
NACIONAL, obtida no portal da Receita Federal do Brasil.

6.1.1.1. A declaragdo de que trata o subitem 6.1.1 devera ser entregue ao(a) Pregoeiro(a), no credenciamento, em separado dos envelopes Proposta e Habilitagao.

7. DA APRESENTACAO DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE HABILITACAO
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7.1. A proposta e os documentos de habilitagdo serdo entregues pelos representantes do licitante ao(a) Pregoeiro(a), no dia, hora e local citados no subitem 1.1
deste Edital, em envelopes distintos, devidamente fechados e rubricados em seus fechos, com os seguintes dizeres em sua parte externa:

ENVELOPE N°... ENVELOPE N°. ...
Proposta de Precos Documentos para Habilitacio

PREGAO PRESENCIAL SRP N°. .../2016 PREGAO PRESENCIAL SRP N°. .../2016

TRIBUNAL DE JUSTICA DO ESTADO DO ACRE TRIBUNAL DE JUSTICA DO ESTADO DO ACRE

Data: Data:

Hora: Hora:

Razido Social da Empresa Licitante: Razio Social da Empresa Licitante:

CNPJ: CNPJ:

http://sei.fjac.jus.br/sei/controlador.php?acao=procedimento_trabalhar&acao_origem=procedimento_controlar&acao_retorno=procedimento_controlar&id_...

7.2. Os documentos de habilitagio exigidos neste PREGAO deverdio ser legiveis e poderdo ser apresentados no original, por qualquer processo de copia
autenticada por Tabelido de notas ou por membro da equipe de apoio do(a) Pregoeiro(a) do TJAC, mediante a apresentacdo do documento original ou, ainda, por
publicagdo em 6rgao de Imprensa Oficial.

7.3. Na hipotese de o interessado pretender servir-se da autenticagdo por servidor membro da equipe de apoio, este ficara a disposi¢do dos interessados no horario
das 8 as 18 horas, na sala da Comissdo Permanente de Licitagao, localizada no Tribunal de Justi¢a do Estado do Acre, situado na Rua Tribunal de Justica, s/n°, Via
Verde, CEP 69915-631, Rio Branco — AC, observadas as condi¢des seguintes:

a) Somente serdo aceitas copias legiveis;
b) Nao serdo aceitos documentos cujas datas estejam rasuradas.

7.3.1. Toda e qualquer documentagdo podera ser autenticada pelo(a) Pregoeiro(a) e sua equipe de apoio, até 1 (uma) hora antes da respectiva licitagdo. A qualquer
tempo, o interessado podera efetuar e autenticar via cartorio, sendo de sua inteira responsabilidade qualquer apresentagido sem a devida autenticagio;

7.4. A inobservancia do estipulado nestes subitens acarretara a desclassificagdo ou a inabilitagdo do licitante, conforme o caso.

7.5. A Proposta, assim como os documentos de Habilitagdo, sdo documentos licitatorios e apds abertos os envelopes serdo juntados aos autos do Processo
Licitatorio, ndo podendo deles ser retirados.

8. DA PROPOSTA

8.1. A Proposta devera ser preenchida pelo licitante em uma via, sem emendas, rasuras ou entrelinhas, apresentada no ENVELOPE N° 01, conforme Anexo IV
deste Edital, contendo os elementos e informagdes seguintes:

a) Numero do Pregdo, razdo social da empresa, nimero do CNPJ, endereco completo, numero de telefone incluso o de fax e celular, se houver, e-mail;
b) Descrigdo do objeto da licitagdo de acordo com as especificagdes minimas constantes do Termo de Referéncia, Anexo I deste Edital;
c¢) Planilha de Referéncia de Pregos, contendo o percentual de desconto sobre a Tabela I - do Termo de Referéncia;

cl) Nos precos cotados deverdo estar inclusos, além do lucro, todas as despesas e custos, tais como: transportes, encargos, tributos de qualquer natureza, despesas
diretas ou indiretas, relacionadas com a prestagdo de servigos, objeto da presente licitagao;

c2) Somente serdo aceitos pregos com até 2 (duas) casas decimais apds virgula, conforme dispde a Lei n® 9.069/1995;

d) Indicagdo do prazo de validade da Proposta, ndo podendo este ser inferior a 60 (sessenta) dias da data de sua entrega;
e) Indicagdo do prazo para inicio da execugdo dos trabalhos;

f) Data e assinatura do representante legal do licitante, com sua qualificagdo e identificagdo do nome abaixo da assinatura.

8.2. Ap0s a abertura da Proposta ndo sera admitido pedido de desisténcia, sem que fique o licitante sujeito a aplicag@o de sangdes previstas na Lei n® 10.520/2002,
salvo por motivo justo decorrente de fato superveniente analisado e aceito pelo(a) Pregoeiro(a), previsto no artigo 43, §6° da Lei 8.666/93.

8.2.1. A Proposta, uma vez aberta, vinculara o licitante, obrigando-o, caso seja vencedor, ao cumprimento do seu objeto, nas condi¢des definidas no Edital
consoante dispde a Lei n° 10.520/2002.

8.3. Na hipétese do processo licitatorio vir a ser interrompido em razdo de Recurso Administrativo, o prazo de validade da Proposta fica automaticamente
prorrogado por igual niimero de dias em que estiver suspenso o procedimento de licitagdo.

8.4. Nao serdo consideradas Propostas apresentadas por internet (e-mail), via postal ou fac-simile. A Proposta devera ser formulada e entregue nas condigoes
disciplinadas neste Edital e, rigorosamente, apresentada em obediéncia as especificagdes dele constantes.

8.5. O TJAC podera, caso julgue necessario, solicitar maiores esclarecimentos sobre a composigdo dos pregos propostos.

9. DA HABILITACAO

9.1. Para habilitagdo das PESSOAS JURIDICAS no presente PREGAO, serdo exigidos os seguintes documentos:

9.1.1. Habilitacio juridica
9.1.1.1. Registro comercial, no caso de empresa individual;

9.1.1.2. Ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente registrado, e, no caso de sociedade por agdes, os documentos de eleigdo de seus
administradores;

a) Os documentos do subitem 9.1.1.2 deverdo estar acompanhados de todas as altera¢des ou da consolidagdo respectiva;
9.1.1.3. No caso de sociedades civis, inscri¢do do ato constitutivo, acompanhado de documentos de elei¢do da diretoria em exercicio;

9.1.1.4. Decreto de autorizagdo, em se tratando de empresa ou sociedade estrangeira em funcionamento no Pais, e ato de registro ou autorizagdo para
funcionamento, expedido pelo 6rgdo competente, quando a atividade assim o exigir.

9.1.2. Regularidade Fiscal e Trabalhista

9.1.2.1 Prova de regularidade com a Fazenda Nacional mediante apresentagdo de certiddo expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil
(RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN), nos termos da Portaria Conjunta RFB/PGFN n° 1.751 de 02/10/2014, referente a todos os créditos
tributarios federais, créditos tributarios relativos as contribui¢des sociais, contribui¢des instituidas a titulo de substitui¢do e as contribui¢des devidas, por lei, a
terceiros, inclusive inscritas na Divida Ativa da Unido (DAU);

9.1.2.2. Prova de Regularidade de Situagdo ou Certiddo Positiva com Efeito Negativa, perante o Fundo de Garantia por Tempo de Servigo — CREF, relativo ao
FGTS, emitida pela Caixa Econdmica;
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9.1.2.3.Prova de regularidade para com a Fazenda Estadual do domicilio ou sede do licitante, mediante Certiddo Negativa de Débitos Fiscais;
9.1.2.4. Prova de regularidade para com a Fazenda Municipal do domicilio ou sede do licitante, mediante Certidao Negativa de Débitos Fiscais;

9.1.2.5. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a JUSTICA DO TRABALHO, em rela¢do a todos os estabelecimentos da empresa, mediante a
apresentagdo de Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT ou Certiddo Positiva de Débitos Trabalhistas com efeitos da CNDT, nos termos do Titulo VII-
A da Consolidagdo das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n® 5.452, 1° de maio de 1943, instituida pela Lei n° 12.440, de 07/07/2011.

9.1.3. Qualificagdo Técnica

9.1.3.1. Apresentar atestado de Capacidade Técnica, fornecido por pessoa juridica de direito publico ou privado, declarando ter o licitante executado ou estar
executando a prestag@o de servigos de preparo e fornecimento de refeigdes, compativeis e pertinentes com o objeto da presente licitagio;

9.1.3.2. Apresentar o Termo de Vistoria, expedido pela Geréncia de Instalagdes deste Tribunal de Justiga, comprovando que a licitante vistoriou e tomou
conhecimento de todas as informagdes e condigdes locais e do grau de dificuldade existente para execug@o dos servigos relacionados ao objeto a ser contratado,
devendo o referido termo de vistoria ser apresentado juntamente com os demais documentos para a habilitagdo ou declaracdo afirmando estar ciente de todas as
condigdes acima descritas.

9.1.3.4. A vistoria do local onde serdo executados os servigos devera ser realizada no prazo maximo de até 02 (dois) dias antes da data designada para licitagdo,
devendo ser agendada com antecedéncia pelo telefone (68) 3302-0403 ou 3302-0404. As despesas relativas as vistorias serdo de inteira responsabilidade da
licitante interessada;

9.1.3.5. Declaragdo formal da empresa de que terd, no ato da assinatura do contrato, disponibilidade em seu quadro de pessoal, para atender as demandas, no
minimo os profissionais relacionados no item 03 deste Termo de Referéncia.

9.1.4. Qualificacio Econdomico-Financeira
9.1.4. 1. Certidao Negativa de Feitos sobre Faléncia, recuperagio judicial ou recuperagio extrajudicial, expedida pelo distribuidor da sede do licitante.

9.1.4.2. Balango Patrimonial e Demonstragdes Contabeis do ultimo exercicio social, ja exigivel e apresentado na forma da lei, que comprovem a boa situagao
financeira da licitante, vedada a sua substitui¢ao por balancetes ou balangos provisorios, podendo ser atualizados por indices oficiais quando encerrados ha mais
de 3 (trés) meses da data de apresentagdo, devidamente assinados pelo proprietario e profissional de contabilidade;

9.1.4.3. Serdo considerados na forma de lei o balango patrimonial e as demonstragdes contabeis assim apresentados:
a. publicados em Didrio Oficial; ou

b. publicados em jornal de grande circulagio; ou

c. por copia registrada no 6rgdo de registro publico competente da sede ou domicilio da licitante; ou

d. por copia extraida do Livro Diario - devidamente autenticado no 6rgdo de registro publico competente da sede ou domicilio da licitante - inclusive com os
Termos de Abertura e de Encerramento;

9.1.44. A andlise da qualificagdo econdmico-financeira serd feita por servidores qualificados designados pelo Tribunal de Justi¢a do Estado do Acre e avaliada
pelos Indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), que deverao ser iguais ou superiores a 1 (um):

LG =__ATIVO CIRCULANTE + REALIZAVEL A LONGO PRAZO__
PASSIVO CIRCULANTE + EXIGIVEL A LONGO PRAZO

SG = ATIVO TOTAL
PASSIVO CIRCULANTE + EXIGIVEL A LONGO PRAZO
LC=__ATIVO CIRCULANTE _
PASSIVO CIRCULANTE

a. As formulas deverdo estar devidamente aplicadas em memorial de calculos juntado ao balango;

b. A licitante que apresentar resultado menor do que 1, em quaisquer dos indices - Liquidez Geral - LG, Solvéncia Geral - SG, e Liquidez Corrente - LC, devera
possuir Patriménio Liquido minimo de 10% do valor estimado para a contratagio, na forma dos §§ 2° e 3° do art. 31 da Lei n°® 8.666/93;

c. Se necessaria a atualizagdo do balango e do patriménio liquido, devera ser apresentado, juntamente com esses documentos, o memorial de calculo
correspondente;

d. As demonstragdes contabeis deverdo apresentar as assinaturas do titular ou representante da empresa e do contabilista responsavel, legalmente habilitado;

e. As demonstragdes contabeis das empresas com menos de um exercicio social de existéncia devem cumprir a exigéncia contida na lei, mediante a apresentagdo
do Balango de Abertura.

9.1.5. Outros Documentos

9.1.5.1. Declaragdo de que ndo possui em seus quadros, empregados que sejam conjuges, companheiros ou parentes em linha reta, colateral ou por afinidade, até o
terceiro grau, inclusive, de ocupantes de cargos de direcdo e de assessoramento, de membros ou juizes vinculados ao Tribunal de Justica do Estado do Acre, para
fins do disposto na Resolugdo n° 9, de 6 de dezembro de 2005, do Conselho Nacional de Justica (Anexo V);

9.1.5.2. Declaragao de Inexisténcia de Fato Superveniente Impeditivo da Habilitagdo, na forma do § 2°, do artigo 32, da Lei 8.666/93 (Anexo VI);
9.1.5.3. Declaragéo dando ciéncia de que cumpre plenamente os requisitos de habilitagdo, na forma do Inciso VII, do artigo 4°, da Lei 10.520/2002 (Anexo VII);
9.1.5.4. Declaragdo de Elaboragao Independente de Proposta (Anexo VIII);

9.1.5.5. Declaragdo de que ndo possui, em seu quadro de pessoal, empregado(s) menor(es) de 18 (dezoito) anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e, em
qualquer trabalho, menores de 16 (dezesseis) anos, salvo na condigdo de aprendiz (Lei 9.854/99), a partir de 14 (quatorze) anos, nos termos do artigo 27, inciso V,
da Lei n.° 8.666/93 (Anexo IX);

9.1.6. E facultado a licitante deixar de apresentar a documentagdo de Habilitagio Juridica, de Regularidade Fiscal e, ainda, a documentagio de Qualificagio
Econdmico-Financeira se optar pelo SICAF, desde que o cadastro esteja valido e atualizado.

9.1.7. As certiddes que ndo declararem expressamente o periodo de validade, para os fins desta licitagdo, deverdo ter sido emitidas nos 12 (doze) meses
imediatamente anteriores a data prevista para o recebimento da documentagéo;

9.1.8. A critério do pregoeiro, caso alguma certiddo apresentada esteja com o prazo de validade vencido e haja possibilidade de extrair nova certidao pela Internet
na propria sessdo, a mesma podera ser imediatamente suprida.

9.1.9. O(A) Pregoeiro(a) reserva-se o direito de solicitar o original de qualquer documento, sempre que tiver diivida e julgar necessario.
10. DO JULGAMENTO DAS PROPOSTAS

10.1. O(A) Pregoeiro(a) no julgamento da Proposta podera solicitar analise técnica da mesma ao responsavel pela elaboragdo do Termo de Referéncia, como
também realizar diligéncias ou requisitar informagdes, nos termos do §3° do art. 43, da Lei n°® 8.666/93, aplicado subsidiariamente neste PREGAO.

4/22



20/05/2016 .- SEl - Processo ::

http://sei.fjac.jus.br/sei/controlador.php?acao=procedimento_trabalhar&acao_origem=procedimento_controlar&acao_retorno=procedimento_controlar&id_...

10.2. As propostas serdo avaliadas pelo critério de MAIOR PERCENTUAL DE DESCONTO, sobre a tabela de pregos maximos praticados (Anexo I do Termo
de Referéncia), na forma prevista no inciso IV, § 1°, art. 45 da Lei 8.666/93.

10.2.1. A aceitabilidade dos pregos sera aferida a partir dos precos médios de mercado, apurados mediante pesquisa realizada pelo TJAC, presente nos autos que
originou este Pregdo.

10.3. Nio serio aceitas propostas com valor de desconto menor que 1% (um por cento);

10.3.1. Considerar-se-a4 inexequivel a proposta que ndo venha a ter demonstrada sua viabilidade por meio de documentacdo que comprove que 0s custos
envolvidos na contratagdo sdo coerentes com os de mercado do objeto deste Pregao.

10.4. Sera desclassificada a Proposta que:
a) Nao atenda as exigéncias deste Edital, especificamente aquelas contidas no Termo de Referéncia, Anexo I, do ato convocatorio;
b) A omissao das informagdes e especificagdes sobre o objeto ofertado que inviabilize a sua analise em conformidade com as exigéncias do Edital;

c) Apresente pregos manifestamente inexequiveis, assim considerados aqueles que ndo venham a ter demonstrada a sua viabilidade através de documentagio
solicitada pelo(a) Pregoeiro(a) nos termos do §3° do art. 43, da Lei n°® 8.666/93, aplicado subsidiariamente neste Pregao;

10.4.1. Antes da desclassificagdo da Proposta por prego abaixo do minimo estabelecido, o(a) Pregoeiro(a) podera negociar com o licitante a elevagdo do seu prego;
caso obtenha éxito na negociagdo, o valor da proposta sera readequado, devendo o representante do licitante rubricar novamente a Proposta, registrando-se o fato
na Ata da Sessdo.

10.4.2. Quando todas as Propostas forem desclassificadas o(a) Pregoeiro(a) podera suspender o pregao e estabelecer uma nova data, com prazo ndo inferior a oito
dias uteis para o recebimento de novas propostas dos licitantes desclassificados, escoimadas das causas ensejadoras das desclassificagdes anteriores.

10.4.3. As Propostas que atenderem aos requisitos do Edital e seus Anexos serdo verificadas quanto a erros, os quais serdo corrigidos pelo(a) Pregoeiro(a) da
forma seguinte:

10.4.3.1. Discrepancia entre valor grafado em algarismos e por extenso: prevalecera o valor por extenso.

10.4.3.2. Erro de transcrigdo das quantidades previstas no edital: o resultado sera corrigido, mantendo-se o prego unitario e corrigindo-se a quantidade e o prego
total.

10.4.3.3. Erro de multiplicagdo do preco unitario pela quantidade correspondente sera retificado, mantendo-se o prego unitario e a quantidade e corrigindo-se o
produto.

10.4.3.4. Erro de adigao: sera retificado, considerando-se as parcelas corretas e retificando-se a soma.
10.4.3.5. Na hipotese de erro no prego cotado ndo sera admitida retificagao.

10.4.4. O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais ndo importara no afastamento do licitante, desde que seja possivel a aferi¢ao da sua qualificacdo e
a exata compreensdo da sua proposta, durante a realizagdo da sessdo publica de Pregao Presencial.

10.5 Da seleg@o para a etapa de lance
10.5.1. Participardo da etapa de lances todos os licitantes credenciados com poderes para ofertar lances e cuja proposta esteja em conformidade com o edital.
10.5.2. Os lances deverdo ser formulados pelo critério d¢ MAIOR PERCENTUAL DE DESCONTO sobre o Anexo I do Termo de Referéncia;

10.5.5. E garantido ao licitante o direito de ofertar lance em cada rodada completa, até que desista da disputa, ou quando da abertura da rodada de lances so restar
sua proposta.

10.5.6. A desisténcia em apresentar lance verbal, quando convocado pelo(a) Pregoeiro(a), implicara na exclusdo do licitante da etapa de lances e na manutengao
do ultimo prego apresentado pelo licitante, para efeito de ordenago das propostas.

10.5.7. Iniciada a primeira rodada de lances, esta s6 se encerrara quando todos os licitantes presentes tiverem se manifestado, iniciando-se em seguida novas
rodadas, com exclus@o dos desistentes, até quando da abertura da ultima rodada de lances s restar uma proposta — sem concorrente para cobri-la, que sera
definida como proposta classificada em primeiro lugar.

10.5.8. O licitante somente podera ofertar lance inferior ao ultimo lance ofertado e registrado pelo(a) pregoeiro(a). As ofertas de lances se dardo no momento em
que o(a) Pregoeiro(a) conferir a palavra ao licitante, ndo cabendo retratagdo dos lances ja ofertados.

10.5.9. No caso de empate entre duas ou mais propostas, e, ndo havendo lances, o desempate far-se-a por sorteio, entre os licitantes empatados;

10.5.10. O licitante primeiro colocado obriga-se a apresentar no prazo maximo de 48 (quarenta e oito) horas, contados do encerramento da sessdo, a nova proposta
com os valores respectivos readequados ao lance respectivo, sob pena de desclassificagdo, além de se sujeitar as sangdes previstas neste Edital.

10.5.11. Concluida a etapa de lances, sera em seguida aberto o envelope contendo a documentagéo de Habilitagdo, procedendo o(a) pregoeiro(a), em ato continuo,
a analise dos documentos e condigdes definidas neste edital.

11. JULGAMENTO DA HABILITACAO

11.1. Serdo proclamados Habilitados os licitantes que apresentarem a documentagdo na forma exigida neste Edital e Inabilitados aqueles que deixarem de
apresentar quaisquer dos documentos exigidos ou os apresentarem com alguma restri¢do, com excec¢do do saneamento de falhas na documentagio de regularidade
fiscal, onde sera aberto prazo de cinco dias uteis, cujo termo inicial correspondera a0 momento em que o proponente for declarado o vencedor do certame,
prorrogavel por igual periodo, para a regularizagdo da documentagao, nos termos do art. 43, § 1° da Lei 123/2006 e alteracdes.

11.2. Se o detentor da melhor Proposta desatender as exigéncias para Habilitagdo previstas neste Edital sera proclamado Inabilitado e o (a) Pregoeiro(a) examinara
as ofertas subsequentes e procedera a habilitagdo do licitante seguinte, na ordem de classifica¢@o, repetindo esse procedimento, sucessivamente, se necessario, até
a apuragao de uma Proposta que atenda ao Edital, para declarar o licitante vencedor.

11.3. Quando todos os licitantes forem inabilitados, o(a) pregoeiro(a) podera suspender o pregdo e estabelecer uma nova data, com prazo ndo inferior a oito dias
uteis, para a apresentacdo de novos documentos escoimados das causas ensejadoras de suas inabilitagdes, os quais serdo analisados de acordo com a ordem de
classificag@o das propostas.

11.4. Decorrido o prazo de apresentagdo de nova documentagdo o(a) Pregoeiro(a) notificara todos os licitantes da data e hora da Sessdo Publica que dara
continuidade ao Pregdo.

11.5. Sob pena de Inabilitacdo, todos os documentos apresentados para Habilitagdo deverdo estar em nome do licitante e, preferencialmente, com numero do CNPJ
e endereco respectivo, observadas as condigdes seguintes:

a) Se o licitante for a matriz, todos os documentos deverdo estar em nome da matriz; ou

b) Se o licitante for a filial, todos documentos deverdo estar em nome da filial exceto aqueles documentos que, pela propria natureza, comprovadamente, forem
emitidos somente em nome da matriz;

¢) O atestado de capacidade técnica podera estar emitido em nome e com CNPJ da matriz e/ou da filial do licitante.

11.6. O TJAC manterd em seu poder, através da Comissdo Permanente de Licitagdo, os Envelopes de Habilitagdo dos demais licitantes, pelo prazo de 60 dias, apos
a Homologacdo deste PREGAO ou até o inicio da prestacdo do seu objeto pelo licitante Contratado.
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12. DO RECURSO ADMINISTRATIVO

12.1. Declarado o vencedor, qualquer licitante pode manifestar imediata ¢ motivadamente, a intengdo de recorrer da decisdo do(a) Pregoeiro(a), cuja sintese sera
lavrada na Ata da Sesso.

12.2. Nesse momento o Pregoeiro ndo adentrara no mérito recursal, mas apenas verificara as condi¢des de admissibilidade do recurso;

12.3. A falta de manifestagdo imediata e motivada da intengdo de interpor recurso, no momento da Sessdo Publica, implicara decadéncia desse direito, ficando
o(a) Pregoeiro(a) autorizado a adjudicar objeto licitado a licitante proclamada vencedora.

12.4. Uma vez admitido o recurso, o recorrente tera, a partir de entdo, o prazo de trés dias para apresentar as razdes, pelo e-mail cpl@tjac.jus.br, ficando os demais
licitantes, desde logo, intimados para, querendo, apresentarem contrarrazoes também pelo e-mail, em outros trés dias, que comegardo a contar do término do prazo
do recorrente, sendo-lhes assegurada vista imediata dos elementos indispensaveis a defesa de seus interesses.

12.5. O acolhimento do recurso invalida tdo somente os atos insuscetiveis de aproveitamento.

13. DA ADJUDICACAO E HOMOLOGACAO

13.1. Nao havendo recurso, o(a) Pregoeiro(a) adjudicara o objeto ao licitante vencedor e encaminhara o procedimento a autoridade superior para homologagao.

13.2. Decididos os recursos e constatada a regularidade dos atos praticados, a autoridade competente homologara o procedimento licitatério e adjudicara o objeto
ao licitante vencedor.

13.3. Apds a adjudicagdo referida nos itens anteriores, o adjudicatario sera convocado para assinar o contrato ou retirar o instrumento equivalente, no prazo de 5
(cinco) dias uteis.

13.4. A recusa injustificada do licitante vencedor em assinar o contrato/retirar o instrumento equivalente ou o ndo atendimento a convocagdo, caracterizara o
descumprimento total das obrigagdes assumidas, ensejando a aplicagdo das penalidades previstas neste Edital.

13.5. Previamente a formalizag¢@o da contratag@o, a Geréncia de Contratagdes realizara consulta ao SICAF para identificar possivel proibi¢do de contratar com o
Poder Publico e verificar a manutengdo das condigdes de habilitagao.

13.6. Constatada a irregularidade no SICAF, ou quando o licitante vencedor recusar-se a assinar o contrato ou retirar o instrumento equivalente, o(a) Pregoeiro(a)
podera convocar o licitante subsequente na ordem de classifica¢@o, para assinar o contrato ou retirar o instrumento equivalente.

14. DAS OBRIGACOES DAS PARTES

14.1. As obrigagdes das partes constam nos itens 15 e 16 do Anexo I - Termo de Referéncia deste Edital.

15. DA TAXA MENSAL PELO USO DO ESPACO

15.1. As condigdes constam no item 10 do Anexo I - Termo de Referéncia deste Edital.

16. DAS PENALIDADES

16.1. As penalidades sdo as constantes do item 17 do Anexo I — Termo de Referéncia deste Edital, bem como da clausula décima quarta da minuta do Contrato.

17. DO TERMO DE CONTRATO OU INSTRUMENTO EQUIVALENTE

17.1. O concessionario sera convocado para assinar o Termo de Contrato ou aceitar/retirar o instrumento equivalente, no prazo de até 5 (cinco) dias tteis contados
de sua convocagio.

17.2. Previamente a contratagdo, a Administragao realizara consulta "on line" ao SICAF cujo resultado sera anexado aos autos do processo.

17.3. Na hipotese de irregularidade do registro no SICAF, o contratado devera regularizar a sua situag@o perante o cadastro no prazo de até 05 (cinco) dias uteis,
sob pena de aplicagdo das penalidades previstas no edital e anexos.

17.4. O concessionario tera o prazo de até 5 (cinco) dias Uteis, contados a partir da data de sua convocagdo, para assinar o Contrato ou aceitar o instrumento
equivalente, conforme o caso, sob pena de decair do direito a contratagdo, sem prejuizo das sangdes previstas neste Edital.

17.5. Alternativamente a convocagdo para comparecer perante o 6rgdo ou entidade para a assinatura do Termo de Contrato ou aceite/retirada do instrumento
equivalente, a Administracao poderd encaminha-lo para assinatura ou aceite, mediante correspondéncia postal com aviso de recebimento (AR) ou meio eletronico,
para que seja assinado e devolvido no prazo de 10 (dez) dias, a contar da data de seu recebimento.

17.6. O prazo previsto no subitem anterior podera ser prorrogado, por igual periodo, por solicitagdo justificada do fornecedor e aceita pela Administragao.

17.7. Se o concessionario, no ato da assinatura do Termo de Contrato ou aceite/retirada do instrumento equivalente, ndo comprovar que mantém as mesmas
condi¢des de habilitacdo, ou quando, injustificadamente, recusar-se a assinatura ou aceite, podera ser convocado outro licitante, desde que respeitada a ordem de
classificagdo, para, apds a verificagdo da aceitabilidade da proposta, negociagdo e comprovados os requisitos de habilitagdo, celebrar a contratagdo, sem prejuizo
das sangdes previstas neste Edital e das demais cominagdes legais.

18. DA REVOGACAO OU ANULACAO DA LICITACAO

18.1. Fundado no art. 49 da Lei n® 8.666/93, a administracdo se reserva o direito de revogar esta licitagdo, por razdes de interesse publico decorrente de fato
superveniente, devidamente comprovado, pertinente e suficiente para justificar a decisdo. Devera, por outro lado, anula-la se constatada insanavel ilegalidade,
baseado em Parecer escrito e devidamente fundamentado.

18.2. Em qualquer fase do desfazimento do processo licitatorio ficam assegurados o contraditorio e a ampla defesa.

18.3. Nao cabera qualquer indenizag@o aos proponentes em caso de Revogagdo ou Anulacdo da presente licitagdo, ressalvadas as hipoteses legais, cabendo o dnus
da prova exclusivamente ao licitante/contratado.

19. DAS DISPOSICOES GERAIS

19.1. A qualquer tempo, antes da data fixada para apresenta¢ao das Propostas, o0 TTAC se necessario podera modificar o Edital, hipotese em que devera proceder a
divulgacdo, reabrindo-se o prazo inicialmente estabelecido, exceto quando, inquestionavelmente, a alteragdo ndo afetar a formulag@o da Proposta.

19.2. E facultado ao(3) Pregoeiro(a) e a Autoridade superior, em qualquer fase da licitagdo, a promogdo de diligéncia destinada a esclarecer ou a complementar a
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instrugdo do processo licitatorio e a afericdo do bem ofertado, bem como solicitar a 6rgéos competentes a elaboragdo de pareceres técnicos destinados a esclarecer
duvidas ou a fundamentar decisdes.

19.3. O(A) Pregoeiro(a) podera em qualquer fase da licitagdo, suspender os trabalhos, devendo promover o registro da suspensdo e a convocagdo para a
continuidade dos trabalhos, na Ata circunstanciada da Sessdo.

19.4. Os casos omissos serdo dirimidos pelo(a) Pregoeiro(a) com observancia da legislagdo em vigor, e demais legislagdes aplicaveis a matéria, inclusive a
tributagdo das relagdes laborais de prestagio de servigos.

19.5. Sao partes indissociaveis deste Edital os Anexos relacionados no subitem 1.6 deste ato convocatdrio, aplicando-se suas disposigdes, ainda que inexistente
qualquer remissdo neste instrumento convocatorio.

19.6. Nos casos de cisdo, fusdo ou incorporagdo da empresa contratada, afigurar-se-4 possivel, a continuidade da contratagdo pela empresa que suceder as
obrigagdes estabelecidas no contrato firmado, se atendidos, cumulativamente:

a) o cumprimento dos requisitos de habilitagdo originalmente previstos na licitagio e;
b) a manutengao das condi¢des do contrato original.

19.7. Para quaisquer questdes judiciais oriundas do presente Edital, fica eleito o Foro da Comarca de Rio Branco, Estado do Acre com exclus@o de qualquer outro,
por mais privilegiado que seja.

Desembargadora Cezariente Angelim
Presidente do TJIAC

ANEXO I - TERMO DE REFERENCIA

1. OBJETO

1.1. O presente Termo de Referéncia tem por objeto a concessio de uso, a titulo precario e oneroso, do espago fisico destinado ao restaurante existente na Sede
Administrativa do Tribunal de Justi¢a do Estado do Acre, incluindo os equipamentos e mobiliario a ele incorporados, para a comercializagdo de refeigdes diarias
por quilo (almogo), tipo “self-service”, e lanches aos magistrados, servidores e ao publico em geral;

1.2. O restaurante tem 4rea total de 606,14 m?, dividida em subsolo e térreo, sendo o subsolo contemplado por area de descanso para os servidores e banheiros, € o
térreo com hall de entrada, saldo, caixa, escritorio, deposito de lixo, cozinha, lanchonete, despensa, DML, varanda, vestiarios e bateria de banheiros masculinos e
femininos.

1.3. O ambiente do restaurante tem funcionamento restrito aos dias e horarios de expediente do Tribunal de Justi¢a, ordinariamente de segunda a sexta-feira, das
08h as 18h;

1.4. A titulo de informacdo, sem que isso venha a constituir qualquer compromisso por parte do Tribunal de Justica do Estado do Acre, esta Sede Administrativa
conta com aproximadamente 400 (quatrocentos) servidores, sendo frequentada também por magistrados, advogados, estagiarios, prestadores de servigos e publico
em geral.

1.5. Em situagdes excepcionais, como a realizagdo de eventos, cursos ou palestras, ha a possibilidade de aumento no niimero de refei¢des a serem comercializadas,
situagdes que serdo comunicadas previamente a Contratada.

2. JUSTIFICATIVA

2.1. Com a instalag@o da nova sede do TJ/AC no Centro Administrativo de Rio Branco (BR-364), local que dista do centro da cidade de Rio Branco cerca de 7
km, o local atual ndo conta com nenhum servigo do género, tais como restaurantes e/ou lanchonetes. Os servidores que fazem horario corrido se sentem obrigados
a trazerem de casa suas marmitas. Nesse sentido, sensivel a essa situagdo € que se elaborou a presente Proposta de Projeto, que buscara atender as atuais
exigéncias de seguranga alimentar e oferecimento de uma melhor logistica, dessa forma demonstra-se a preocupagdo com melhores condigdes de trabalho aos
servidores.

2.2. Para tanto, faz-se necessaria a estipulagdo de clausulas contratuais que permitam a Concessionaria exercer suas atividades satisfatoriamente, mediante
fiscalizag@o constante da Concedente, recebendo o prego justo pela concessdo de uso e sem descuidar da qualidade dos produtos ofertados ao publico.

2.3 Alicitagdo sera realizada na forma amplamente utilizada e aceita para a concessdo de espago publico pelo Tribunal de Contas da Unido-TCU (Acérdao 2844-
40/2010-Plenédrio), assim deve ser levado ao conhecimento dos interessados que este Tribunal de Justica realizara licitagdo na modalidade PREGAO, na
formaPRESENCIAL, do tipo MAIOR PERCENTUAL DE DESCONTO, sobre a tabela de pregos maximos praticados, constante do Anexo I deste Termo.

2.4 A escolha da modalidade licitatoria ¢ faculdade do Administrador Publico que, caso a caso, verificando as condigdes peculiares de cada contratagdo, bem
como os valores envolvidos, elegera, motivadamente, sua escolha, atendendo ¢ claro, os principios da economicidade, eficiéncia e legalidade.

2.5 E que no presente caso, se mostra pertinente a modalidade Pregdo Presencial. Primeiro que pelo fato do objeto a ser licitado necessita de lances pelo critério de
escolha do tipo Maior Percentual de Desconto, ¢ o sistema COMPRASNET que utilizamos no Pregdo Eletronico ndo dispde deste recurso, assim, no presente
caso, o uso do Pregdo Presencial resultara em maiores beneficios ao Tribunal de Justi¢a do Estado do Acre.

3. DOS PROFISSIONAIS

3.1. Para a concessao de uso objeto deste Termo de Referéncia, a Concessionaria devera utilizar, no minimo, os seguintes profissionais:

01 (um) nutricionista;

. 01 (um) chefe de cozinha;
01 (um) auxiliar de cozinha;
01 (um) balconista.

3.2. O nutricionista, profissional de nivel superior, serd o responsavel técnico da empresa, devendo apresentar registro no Conselho Regional de Nutrigdo, bem
como estar disponivel para esclarecer a fiscalizagao quaisquer duvidas que porventura surgirem, ndo sendo obrigada sua presenca diaria no local de prestagdo do
servigo;

3.3. O nutricionista podera, a qualquer tempo, sugerir modificagdes no cardapio, sendo de sua responsabilidade:
1. Assinar o cardapio;

2. Confeccionar e expor a tabela de valores nutritivos das refei¢des e lanches;
3. Implantar rotinas para evitar a contaminagdo dos alimentos;
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4. Definir normas para compra e recep¢ao de matérias-primas;
5. Definir como e quem ira executar as fungdes de higiene e desinfec¢do das instalagdes, mobiliarios, utensilios e equipamentos.

3.4. Os empregados da Concessionaria deverdo, quando em servigo, apresentar-se devidamente asseados, uniformizados, usando redes de prote¢ao nos cabelos e
portando cracha de identificagdo.

1. Nao sera permitido o uso de “bonés” como protegdo para cabelos, bem como o uso de calgas jeans como uniforme;

3.5. Manter pessoal capaz de atender aos servigos, sem interrupgdes, seja por motivo de férias, licenga, falta ao servigo, demissdo de funcionarios ou por qualquer
outra razdo. A empresa devera acatar a sugestdo do Tribunal de Justiga quando este constatar que o niimero de pessoas estiver insuficiente para o bom andamento
dos servigos;

3.6. Fornecer a Diretoria Regional do Vale do Alto Acre - DRVAC, antes da assinatura do Contrato de Concessdo, a relagdo nominal, com a respectiva
especializagdo, da equipe responsavel pelos servigos, solicitando, previamente, por escrito, a unidade fiscalizadora do Contrato de Concessao, qualquer alteragdo
nessa relagdo, devendo o substituto ter as mesmas qualificagdes do substituido;

3.7. Indicar o nome de seu preposto ou funciondrio com competéncia para manter entendimentos e receber comunicagdes ou transmiti-las a unidade incumbida da
fiscalizag@o do Contrato de Concessdo. O preposto ou seu substituto devera estar presente durante todo o horario de funcionamento do restaurante e lanchonete;

3.8. Atender de imediato as solicitagdes da Concedente quanto a substitui¢do dos empregados alocados, nos casos em que ficar constatado conduta inadequada
por parte destes, ou que coloquem ou possam colocar em risco o patriménio, vidas ou a imagem institucional ou de terceiros, nos termos deste Termo de
Referéncia;

3.9. Substituir o empregado que apresentar sinais de qualquer doenga incompativel com a sua fungao.

4. VIGENCIA

4.1. A vigéncia do Termo de Concessdo de Uso serd de 12 (doze) meses, a contar da data da assinatura, prorrogavel em conformidade com o art. 57, 11, da Lei
Federal n. 8.666/93 ¢ suas alteragdes.

5.DO CARDAPIO

5.1. A CONCESSIONARIA elaborar4 os cardéapios diarios por meio do seu Nutricionista, apresentando-os, semanalmente, 4 pessoa previamente designada pelo
CONCEDENTE, para aprovagao prévia e inclusdo na intranet do CONCEDENTE.

5.2. As refei¢des diarias deverdo contemplar, no minimo, os seguintes itens que podem ser acrescidos de outros, de acordo com o item 3.3:

—_

. 03 (trés) pratos proteicos, sendo, obrigatoriamente uma op¢ao de carne vermelha, uma opgao de carne branca (frango e/ou peixe) e opgdo de carne suina,
devendo oferecer pelo menos dois tipos na forma grelhada ou assada;
2. 01 (uma) opgao de proteinas da categoria ovolacto-vegetariana;
3. 06 (seis) opgdes de saladas entre legumes cozidos e verduras;
4. 03 (trés) opgoes de arroz (sendo um branco, um tipo integral e um acrescido de condimentos/especiarias);
5. 02 (dois) tipos de feijao;
6. 03 (trés) opgdes de acompanhamentos;
7. 01 (uma) opgao de massa;
8. 03 (trés) tipos de sobremesas (tortas, bolos, saladas de frutas e etc.)
9. 03 (trés) tipos distintos de sucos de frutas naturais;
10. Refrigerantes diversos (/ight, diet e etc.);
11. Agua mineral com e sem gés;
12. Cha e cafezinho;

5.3. Os lanches diarios deverdo conter, no minimo, os seguintes itens:

1. 04 (quatro) tipos de salgado, sendo no minimo 2 (dois) de forno;
2. 03 (trés) tipos de sanduiches feitos na hora e outros a critério da concessionaria;
3. 02 (duas) opgdes de sanduiches naturais;
4. 02 (duas) opgdes de Tapiocas;
5. 04 (quatro) tipos de sobremesas (tortas, bolos e doces);
6. Frutas diversas;
7. Salada de frutas;
8. 03 (trés) tipos distintos de sucos de frutas naturais;
9. 03 (trés) tipos diversos de vitaminas;
10. Refrigerantes variados (light, diet e etc.);
11. Cafezinho, café com leite (pingado) e cappuccino;
12. Chocolate frio/quente

5.4. As opgdes do cardapio do restaurante e da lanchonete deverdo ser servidas na forma de rodizio diario, de maneira que todas as opgdes existentes nos
cardapios, sejam oferecidas ao longo de um periodo de, no maximo, 30 (trinta) dias.

5.5. Os produtos como balas, bombons, doces e demais alimentos industrializados poderdo ser comercializados desde que haja autorizagdo prévia da
Administracdo e deverdo apresentar precos compativeis com o praticado no mercado.

6. PADRAO DE QUALIFICACAO DE GENEROS ALIMENTICIOS E DE SERVICOS

6.1. Géneros:

OLEOS Deverdo ser utilizados 6leos de boa qualidade. As sobras de dleos utilizados em frituras ndo poderdo ser reutilizadas.

AZEITES Os azeites deverdo ser de boa qualidade e puros, de oliva.

Serdo servidos sempre frescos. Os do tipo francés ou d'agua ndo poderdo ser servidos com mais de oito horas apods a fabricagdo. Os de forma |
PAES ser do tipo industrializado, sem casca, branco e integral, fornecidos em embalagens plasticas, respeitando-se o padrdo de qualidade que deve
prazos prescritos pelo fornecedor para consumo.

Os queijos serdo dos tipos lanche, tilsit ou mozzarella, sempre de boa qualidade, fornecidos em embalagens a vacuo e consumidos nos

QUELIOS produtor.

http://sei.fjac.jus.br/sei/controlador.php?acao=procedimento_trabalhar&acao_origem=procedimento_controlar&acao_retorno=procedimento_controlar&id_...

Sucos disponiveis no mercado. Sucos de polpas congeladas serdo preparados mediante prévia aceitagdo do consumidor.

Preparados com frutas frescas, lavadas, maduras e de primeira qualidade. Devera haver variagdo constante de sabores, de acordo comr
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REFRIGERANTES | Sera do tipo: gasoso, em garrafa ou em lata, em sabores variados, tais como guarana, limao, coca, laranja, etc.

O café devera ser de qualidade Premium, fornecido em embalagens a vacuo. O consumo devera ocorrer no prazo prescrito pelo fornecedor. A

CAFE a que dé ao produto servido as melhores caracteristicas de paladar.

CARNE SUINA E | Tipo extra limpa, isenta a0 maximo de gorduras e fornecida preferencialmente fresca. Permitir-se-4 uso de carne congelada apenas «
BOVINA abastecimento néo apresentar condi¢des para aquisi¢do de carne fresca.

AVES Tipo de granja, ou caipira, preferencialmente frescas. As aves deverdo ser adultas e fornecidas sem pés, cabegas e visceras.

PEIXES apenas em pratos compostos, como por exemplo maioneses. Permitir-se-4 uso de peixes congelados apenas quando o mercado de abastec
condigdes para aquisigdo de peixe fresco e/ou de dgua salgada.

LINGUICAS Deverdo ser fornecidas as do tipo "puro", isto €, fabricadas unicamente de carne de frango, bovina e suina.

PRESUNTOS Deverao ser sempre de boa qualidade, fornecidos frios e em embalagens a vacuo e consumidos nos prazos prescritos pelo fornecedor. Nao ser
de apresuntado.

AGUA A 4agua utilizada para o preparo de alimentos, sucos e vitaminas devera ser mineral. A do tipo engarrafada, gaseificada e natural, sera disj

hermeticamente lacrados e em garrafas plasticas de 500 ou 350ml.

http://sei.fjac.jus.br/sei/controlador.php?acao=procedimento_trabalhar&acao_origem=procedimento_controlar&acao_retorno=procedimento_controlar&id_...

7. DA EXECUCAO DO CONTRATO

7.1. A Concessionaria tera o prazo de 5 (cinco) dias corridos para iniciar a execugdo dos trabalhos, a contar da assinatura do contrato;

7.2. O ambiente do restaurante devera funcionar diariamente, de segunda a sexta-feira, das 08h as 18h, exceto nos dias em que ndo houver expediente;

7.3. O horario de almogo sera das 11h as 14h, diariamente, devendo a Concessionaria, durante o restante do dia, disponibilizar os lanches previstos no cardapio;

7.4. O horario de funcionamento do restaurante/lanchonete podera sofrer alteragdes de acordo com a necessidade estabelecida pelo CONCEDENTE, desde que,
previamente informado a Concessionaria;

7.5. As refeicdes e lanches deverdo ser servidos em pratos de louga, com talheres de ago inoxidavel, devidamente higienizados;

7.6. A Concedente podera, a seu critério, optar pelo preparo das refei¢des e lanches na cozinha do restaurante ou em local proprio, desde que condizente com os
padrdes de higiene e limpeza exigidos pela legislagdo em vigor, assim como equipado com o aparelhamento minimo exigido, situagdo que sera comprovada
através de visitas periddicas realizadas pelo Gestor do contrato as dependéncias do refeitorio ou outro local qualquer onde as refei¢cdes sejam preparadas;

7.7. Somente serd permitida a utilizagdo das instalagdes do restaurante para preparo de refei¢des e lanches a ser comercializado dentro do restaurante, salvo
autorizagdo expressa do Concedente;

7.8.0 pagamento das refei¢cdes e lanches seréd de inteira responsabilidade dos usudrios, que poderdo efetua-lo por meio de dinheiro, cartdo de débito e/ou crédito;
7.9. E vedada a comercializagdo de bebidas alcodlicas nas dependéncias do Tribunal de Justica do Estado do Acre;

7.10. O pre¢o maximo aceitavel nessa licitacdo para o quilo da refeicio é o valor de referéncia (Anexo I deste Termo) apés a aplicacdo do desconto
ofertado.

7.11. O prego do quilo da refei¢do “self-service” podera ser corrigido, através de revisdo anual, a contar da assinatura do contrato, levando-se em conta a variagdo
do prego de mercado, devidamente justificado, em conformidade com a legislagdo vigente:

1. Em carater excepcional, a revisdo determinada neste item podera ocorrer antecipadamente, objetivando a manutenc@o do equilibrio econdmico- financeiro
inicial do contrato;
7.12. Os precos das refeices e dos produtos vendidos na lanchonete nio constituirio critério de julgamento das propostas.

7.13. Os pregos do quilo, dos lanches, sucos, refrigerantes e bebidas em geral deverdo ser mantidos em local visivel na entrada do restaurante e cobrados nos
valores maximos constantes da Planilha do ANEXO I, apds a aplicagdo do desconto ofertado;

7.14. Os servigos de limpeza e higienizagdo do espago fisico destinado ao restaurante serdo de inteira responsabilidade da Concessionaria, nos quais se incluem a
limpeza e conservagdo do espago destinado ao refeitorio, moveis, instalagdes, maquinas e utensilios, lavagem geral e desinfeccao;

7.15. O lixo e os dejetos deverdo ser acondicionados em sacos plasticos fechados, em local separado da cozinha ou da despensa, devendo ser posteriormente
transportado para as areas onde exista coleta publica;

7.16. A Concessionaria devera providenciar, ainda, o abastecimento de gas GLP necessario a realizagdo de suas atividades, a ser instalado na central de gas que
funciona em anexo ao restaurante, sendo expressamente vedada a instalacdo de botijoes de gas, de qualquer capacidade ou material, dentro do edificio do
restaurante.

8. DOS MOVEIS E EQUIPAMENTOS

8.1. Para a exploragdo comercial, a empresa devera disponibilizar os equipamentos minimos para o funcionamento da lanchonete, que podem ser verificados na
tabela abaixo:

ITEM | DESCRICAO UNID. | QUANT.
1. | FREEZER VERTICAL EM ACO INOX Und. 1
2. | FREEZER VERTICAL 2 PORTAS EM ACO INOX Und. 1
3. | REFRIGERADOR HORIZONTAL COM CABINE ACOPLADA, 3 PORTAS | Und. 1
4. | FOGAO 6 BOCAS, A GAS DE ENCOSTO Und. 1
5. | FRITADEIRA ELETRICA Und. 1
6. | CHAR BROILLER A GAS Und. 1

Os tipos a empregar sdo tambaqui, surubim, filhote, pirarucu, dourado e outros regionais, todos sem visceras, espinhas e frescos. Enlatados
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7. CHAPA LISA A GAS Und. 1
8. FORNO COMBINADO A GAS Und. 1
9. | LAVADORA DE LOUCAS Und. 1

9. DO CRITERIO DE AVALIACAO DAS PROPOSTAS

9.1. As propostas serdo avaliadas pelo critério de MAIOR PERCENTUAL DE DESCONTO, sobre a tabela de precos maximos praticados (Anexo I deste Termo
de Referéncia), na forma prevista no inciso IV, § 1°, art. 45 da Lei 8.666/93;

10. DA TAXA MENSAL PELO USO DO ESPACO

10.1. A CONCESSIONARIA recolher4 aos cofres do Tribunal de Justica, a titulo de TAXA MENSAL PELA OCUPACAO DO ESPACO o valor de R$ 500,00
(quinhentos reais), este nao constituindo critério de julgamento das propostas mais os valores descritos nos subitens 10.5 e 10.6.

10.2. A TAXA MENSAL DE OCUPACAO DO ESPACO devera ser recolhida pela CONCESSIONARIA até o 5° dia util do més subsequente, na forma de
depdsito (crédito) em conta do Tribunal de Justiga do Estado do Acre, a ser informada;

10.3 A CONCESSIONARIA deveréa apresentar mensalmente o comprovante do depésito da TAXA DE OCUPACAO DO ESPACO 4 unidade incumbida da
fiscalizag@o;

10.4 O ndo pagamento do aluguel e encargos no prazo convencionado acarretara a cobranga de multa de 2% (dois por cento) sobre o total a ser pago, além de
juros de mora de 1% (um por cento) ao més e corregdo monetaria.

10.5 Os custos com consumo de energia elétrica ficardo sob a responsabilidade da CONCESSIONARIA, bem como, a instalagdo do contador (medidor). Caso nio
seja possivel a instalagdo do medidor de consumo de energia elétrica independente, o CONCEDENTE faré o levantamento dos equipamentos instalados e
consumo médio mensal total, para que a parcela do consumo da CONCESSIONARIA seja ressarcida ao CONCEDENTE;

10.6 Os custos com consumo de 4gua ficardo sob a responsabilidade da CONCESSIONARIA, bem como a instalagio do hidrometro (medidor);

10.7 Caso ndo seja possivel a instalagio do medidor de consumo de 4gua independente, a CONCESSIONARIA, pagara ao CONCEDENTE, a titulo de
ressarcimento pelo consumo de agua o valor de trés vezes a taxa basica de consumo disponibilizado pelo DEPASA.

11. DO REAJUSTE

11.1. O prego inicialmente contratado da locagdo do espago sera reajustado anualmente, a contar do inicio da vigéncia do termo de concessdo de uso, de acordo
com a variagdo, aplicando-se, para tanto, o Indice de Pregos ao Consumidor da Fundagdo IPC, calculado pelo Instituto de Pesquisas Econdmicas — FIPE, salvo
dispositivo legal que de outro modo discipline a matéria ou no caso de desequilibrio econdmico-financeiro na relagdo contratual, devidamente comprovado e
acatado pelo CONCEDENTE.

12. DA FISCALIZACAO

12.1. A fiscalizagdo do presente contrato ficara a cargo de servidor especialmente designado pela Diretoria Regional do Vale do Alto Acre - DRVAC, a quem
cabera:

12.2. Vistoriar as instala¢des do restaurante, incluindo cozinha e copa, sempre que julgar conveniente, verificando as condigdes de higiene e seguranga;
12.3. Acompanhar o recolhimento da Taxa Mensal de Ocupagao;

12.4. Realizar, periodicamente, a pesquisa de satisfagdo, apresentando relatorio final a Contratada.

13. DA PESQUISA DE SATISFACAO

13.1. A Concedente podera realizar, periodicamente, pesquisa de satisfagdo com o objetivo de avaliar a qualidade do servigo prestado pela Concessionaria, onde
cada item sera avaliado como 6timo, bom, regular, ruim e péssimo;

13.2. A pesquisa de satisfacdo devera entrevistar apenas os Magistrados e Servidores que utilizem os servigos do Restaurante;

13.3. A pesquisa de satisfagdo devera avaliar os seguintes aspectos:

1. Qualidade das refeigdes;

2. Qualidade dos lanches;

3. Qualidade das frutas;

4. Qualidade dos sucos;

5. Variedade do cardapio;

6. Presteza no atendimento;

7. Limpeza do ambiente;

8. Prego, em relagdo a qualidade dos produtos e servigos oferecidos;
9. Nivel geral de satisfagdo;

13.4. Os itens das pesquisas de satisfacdo serdo considerados insatisfatorios quando o somatorio de péssimo, ruim e metade de regular for igual ou maior que 50%
(cinquenta por cento);

13.5. A pesquisa de satisfagdo serd considerada satisfatoria quando todos os itens forem satisfatorios, isto €, obtiverem somatorio de 6timo, bom e metade de
regular acima de 50% (cinquenta por cento);

13.6. Sempre que o resultado de uma pesquisa de satisfagdo for insatisfatorio, a Administracdo devera:

1. Indicar a empresa Concessionaria os itens insatisfatorios;
2. Solicitar a imediata melhoria dos itens em questéo.

13.7. O periodo entre duas avaliagdes nao podera ser inferior a 02 (dois) meses.
13.8. Caso a pesquisa de satisfagdo apresente resultado insatisfatorio:
1. Em até 02 (dois) itens, sera encaminhada comunicagao formal a Concessionaria a fim de obter a imediata resolugdo dos problemas apresentados;

2. De 03 (trés) a 06 (seis) itens, a administracao aplicara adverténcia a Concessionaria;
3. De 07 (sete) a 10 (dez) itens, a administracdo podera aplicar multa de 5% (cinco por cento) sobre o valor anual do contrato.

http://sei.fjac.jus.br/sei/controlador.php?acao=procedimento_trabalhar&acao_origem=procedimento_controlar&acao_retorno=procedimento_controlar&id... 10/22
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13.9.Caso haja reincidéncia de pesquisa de satisfacdo, em periodo inferior a 12 (doze) meses, com resultado insatisfatorio:
13.10. A administragdo aplicara adverténcia a Concessionaria;
1. Se o resultado negativo contemplar até 05 (cinco) itens, a Administragdo podera aplicar multa de 10% (dez por cento) sobre o valor anual do contrato;

2. Caso a insatisfagdo atinja mais que 05 (cinco) itens, a Administragdo podera, cumulativamente com a multa do subitem anterior, promover a rescisdo unilateral
do contrato.

13.11. Apos a aplicagdo de 02 (duas) adverténcias em um periodo inferior a 12 (doze) meses, a Administragdo aplicara multa de 15% (quinze por cento) sobre o
valor anual do contrato, podendo rescindi-lo unilateralmente.

14. DA QUALIFICACAO TECNICA
14.1. A qualificagdo técnica serd comprovada mediante a apresentag@o dos seguintes documentos:
1. Apresentar atestado de Capacidade Técnica, fornecido por pessoa juridica de direito publico ou privado, declarando ter o licitante executado ou estar
executando a prestagdo de servigos de preparo e fornecimento de refeigdes, compativeis e pertinentes com o objeto da presente licitagao;

2. Apresentar o Termo de Vistoria, expedido pela Geréncia de Instalagdes deste Tribunal de Justiga, comprovando que a licitante vistoriou e tomou
conhecimento de todas as informagdes e condigdes locais e do grau de dificuldade existente para execug@o dos servigos relacionados ao objeto a ser
contratado, devendo o referido termo de vistoria ser apresentado juntamente com os demais documentos para a habilitagdo ou declaracdo afirmando estar
ciente de todas as condigdes acima descritas.

3. A vistoria do local onde serdo executados os servigos devera ser realizada no prazo maximo de até 02 (dois) dias antes da data designada para licitagdo,
devendo ser agendada com antecedéncia pelo telefone (68) 3302-0403 ou 3302-0404. As despesas relativas as vistorias serdo de inteira responsabilidade da
licitante interessada;

4. Declaragdo formal da empresa de que terd, no ato da assinatura do contrato, disponibilidade em seu quadro de pessoal, para atender as demandas, no
minimo os profissionais relacionados no item 03 deste Termo de Referéncia.
15. DAS OBRIGACOES DA CONCESSIONARIA

15.1. A CONCESSIONARIA dever4, mensalmente, recolher aos cofres do Tribunal de Justica a TAXA MENSAL PELA OCUPACAO DO ESPACO, composta
pelo valor da locag@o do espago e o valor referente ao consumo de energia e 4gua/esgoto caso haja incidéncia da hipétese dos subitens 10.5 e 10.6;

15.2. Os alimentos deverdo ser transportados, acondicionados e expostos apropriadamente, de modo a evitar exposigdes a agentes contaminadores e infecciosos.
15.3. O transporte dos alimentos, caso preciso, devera ser efetuado em caixas hermeticamente fechadas que mantenham a temperatura e suas caracteristicas;

15.4. A Concessionaria devera arcar com os custos de analise microbioldgicas, em amostras coletadas pelo Fiscal do Contrato no restaurante/lanchonete, sempre
que for detectado qualquer tipo de irregularidade no produto fornecido;

15.5. Os alimentos deverdo permanecer cobertos todo o tempo evitando sua contaminagio pelo ar.

15.6. As refeigdes somente poderdo permanecer sem as tampas metalicas das mesas de servir do self-service nos momentos em que o nimero de pessoas no
restaurante inviabilize tal procedimento.

15.7. Os empregados da Concessionaria, quando em servi¢o, deverdo manter-se sempre asseados, de cabelos e unhas aparadas e barba raspadas, uniformizados e
portando cracha de identificagéo;

15.8. Nao transferir a terceiros, por qualquer forma, nem mesmo parcialmente, as obrigagdes assumidas, nem subcontratar qualquer das prestagdes a que estd
obrigada, exceto em casos expressamente autorizados pela Concedente;

15.9. Informar ao Fiscal do Contrato, por escrito e de forma detalhada, toda e qualquer ocorréncia de acidentes verificados no curso da execugdo contratual, bem
como qualquer alteragdo da rotina dos servigos;

15.10. A Concessionaria devera ressarcir os eventuais prejuizos causados ao Tribunal de Justica e/ou terceiros, provocados por ineficiéncia ou irregularidades
cometidas por seus empregados, na execugdo dos servigos;

15.11. A Concessionaria devera adotar os critérios de seguranga da legislagdo vigente, tanto para seus empregados, quanto para a execugdo dos servicos;

15.12. A Concessionaria devera fornecer, sempre que solicitado, os documentos que comprovem todas as condi¢des de habilitagdo e qualificagdo exigidas na
licitagdo;

15.13. A Concessionaria devera fornecer até o décimo dia corrido ap6s a assinatura do contrato, a lista de seus empregados e respectivos contratos de trabalho
(carteira de trabalho), bem como informar qualquer alteragdo nos contratos de trabalho de seus empregados ou a admissdo de novo empregado;

1. Entenda-se por empregado da Concessionaria todo aquele que trabalhe voltado para o objeto deste Termo de Referéncia;

15.14. A Concessionaria € responsavel por todas as despesas diretas ou indiretas, tais como: salarios, transportes, encargos sociais, fiscais, trabalhistas e de ordem
de classe, indenizagdes e quaisquer outras que forem devidas aos seus empregados ou prepostos, no desempenho dos servigos objeto do Contrato, ficando, ainda,
a0 Concedente isenta de qualquer vinculo empregaticio com 0s mesmos;

15.15. A concessionaria se obrigara a contratar, no prazo de 15 dias apds a assinatura do contrato de concessdo, seguro contra incéndios, inundagdes ou qualquer
outro sinistro relativo a unidade objeto dessa concessdo, devendo o Tribunal de Justiga do Estado do Acre figurar como beneficiario da apolice;

15.16 A CONCESSIONARIA se obriga a apresentar Acervo Técnico referente ao profissional Nutricionista, devidamente registrado no Conselho Regional de
Nutri¢ao-CRN da sede da licitante, com experiéncia: no desenvolvimento de atividades de assisténcia alimentar, na elaboragdo dos cardapios diarios abrangendo
requisigdo, producdo e distribui¢do, acompanhamento do preparo de refeigdo, controle do acondicionamento de alimentos, dentre outras de responsabilidade
exclusiva com acompanhamento ininterrupto dos servigos diarios nutricionais;

15.16.1 A comprovagdo do vinculo empregaticio com o profissional de que trata o subitem anterior se dara por meio de documento que comprove a relagdo
empregaticia (Carteira de Trabalho e Previdéncia Social) ou societéaria ou ainda, mediante contrato de prestagdo de servigos.

15.17 A CONCESSIONARIA devera apresentar certidio de registro no Conselho Regional de Nutrigio a que estiver vinculada, bem como alvara sanitario
municipal ou estadual do local onde serdo preparados os alimentos.

15.18 Responsabilizar-se pelo bom estado das instalagdes cedidas, incluindo pintura, pisos, revestimentos, vidros, manutengdo e reparo das instalagdes elétricas
(inclusive troca de lampadas), hidraulicas, caixas de gordura, esgotos, grelhas e tubulagdes de escoamento de agua; e por equipamentos ¢ moveis cedidos,
realizando diariamente a sua higienizagdo, limpeza e conservagdo; observando periodicamente a revisdo geral dos bens cedidos pela Administracao;

15.19 No caso especifico da central de ar disponibilizada para o restaurante, os servicos de manutengéo serdo custeados pelo CONCEDENTE;

15.20 A substitui¢do, movimentagdo ou retirada de qualquer bem de propriedade do CONCEDENTE somente podera ser efetuada mediante autorizagdo expressa
do Fiscal do Contrato e acompanhada do responsavel pelo controle patrimonial dos bens do Tribunal de Justi¢a do Acre;

15.21 Findo o contrato, a CONCESSIONARIA devera devolver as instalagdes e equipamentos em boas condigdes de funcionamento, substituindo ou indenizando
a Administrac@o, pelo valor de mercado, os equipamentos que nio forem entregues ou os que se tornarem inutilizdveis. Em caso de rescisdo antecipada, a
devolugdo devera ocorrer no prazo de 03(trés) dias, sem prejuizo de outras penalidades previstas e independentemente de interpelagéo judicial ou extrajudicial;

15.22 A CONCESSIONARIA, no término ou rescisdo do contrato, deverd deixar os materiais/utensilios, equipamentos, instalagdes e areas fisicas (refeitorio,
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cozinha, depdsitos, banheiros e vestiarios), obrigatoriamente limpos, organizados e em perfeito estado, conforme o termo de vistoria de entrega e
responsabilidade;

15.23 A entrada de todo e qualquer bem e/ou equipamento de propriedade da CONCESSIONARIA nas instalagdes do restaurante devera ser comunicada por
escrito ao Fiscal do Contrato;

15.24 A CONCESSIONARIA devera identificar todos os equipamentos ¢ utensilios de sua propriedade, de forma a ndo serem confundidos com similares de
propriedade do CONCEDENTE;

15.25 Qualquer altera¢do na estrutura fisica da area do restaurante somente podera se realizar com autoriza¢do prévia do CONCEDENTE;
1. Nesse caso, as benfeitorias, se de interesse do Tribunal de Justiga, serdo incorporadas, sem nenhum onus, ao patriménio do CONCEDENTE.
15.26 Comunicar imediatamente ao Fiscal do Contrato sobre a fiscalizagdo procedida por 6rgdos competentes para apurar o cumprimento de normas; facilitar suas

atuagdes e, ao final, cientificar ao CONCEDENTE do resultado das inspegdes;

15.27 Arcar com o pagamento de multas aplicadas por 6rgao de fiscalizagdo, relacionadas a sua existéncia e funcionamento.

16. DAS OBRIGACOES DA CONCEDENTE
16.1. Disponibilizar para a Concessionaria, em até 05 (cinco) dias Uteis a contar da assinatura do contrato, as instalagdes do restaurante;
16.2. Designar servidor para exercer as fungdes de gestor e/ou fiscal do contrato;

16.3. Vistoriar periodicamente as instalagdes do restaurante, com vistas a acompanhar a execugdo dos servigos contratados, bem como o cuidado no uso dos
moveis e equipamentos disponibilizados a Concessionaria;

16.4. Observar para que, durante a vigéncia do presente contrato sejam mantidas, pela Concessionaria, todas as condigdes de habilitagdo e qualifica¢do exigidas
na licitagdo, assim como a sua compatibilidade com as obrigagdes assumidas;

16.5. Acompanhar e fiscalizar a perfeita execugdo deste contrato, através de servidor designado para este fim;
16.6. Solicitar alteragdes no cardapio proposto visando a melhor prestagdo dos servigos;

16.7. Aplicar as penalidades administrativas estabelecidas neste instrumento, nos casos de descumprimentos contratuais por parte da futura Concessiondria.

17. DAS PENALIDADES

17.1. Em caso de inexecugdo parcial ou total das condigdes pactuadas, erro ou mora na execu¢do do servigo, garantida a prévia defesa, ficara a Concessionaria
sujeita as sangdes previstas na Lei 8.666/93 e Lei n° 10.520/2002, no edital e demais legislagdes pertinentes, sem prejuizo das responsabilidades civil e criminal
que seu ato ensejar.

ANEXO I - DO TERMO DE REFERENCIA

DOS PRECOS MAXIMOS PERMITIDOS

Valor maximo
admitido para a
Item Descricao Unidade tarifa publica ao
publico precipuo
ALIMENTOS
01 |Pao francés com manteiga Unidade 3,10
02 |Pao francés com manteiga e ovo frito Unidade 3,90
03 | Torrada - pdo de forma duas fatias Unidade 2,30
04 | Torrada - pdo integral duas fatias Unidade 2,60
05 | Sanduiche queijo quente - pdo de forma duas fatias Unidade 5,00
06 | Sanduiche queijo quente - pdo integral duas fatias Unidade 6,30
07 | Sanduiche presunto quente - pdo de forma duas fatias Unidade 5,30
08 | Sanduiche misto (presunto e queijo) quente - pdo de forma duas fatias Unidade 5,60
09 | Sanduiche hamburguer simples - (pdo de hamburguer) Unidade 7,00
10 | Sanduiche cheeseburger (com queijo) - (pdo de hamburguer) Unidade 7,60
11 | Sanduiche eggburger (com queijo e ovo) - (pao de hamburguer) Unidade 9,90
12 | Fatia de Bolo Unidade 4,40
13 | Fatia de Torta Unidade 5,60
14 | Salgado de forno Unidade 5,50
15 | Salgado frito Unidade 4,00
16 | Charuto (couve, arroz e carne moida) Unidade 5,70
17 | Panqueca de frango ou carne moida Unidade 5,70
18 |Salada de frutas Unidade 5,20
19 | Minguau de banana Unidade 3,80
20 | Acai cremoso com banana e cereais (pequeno 200ml) Unidade 7,25
21 | Acai cremoso com banana e cereais (grande 400ml) Unidade 10,00
ALMOCO
22 | Refeicdo tipo self-service | kg | RS$ 35,00
BEBIDAS
23 | Suco de laranja natural (grande 400 ml) Unidade 6,20
24 | Suco de laranja natural (pequeno 250 ml) Unidade 5,10
25 | Suco de limio natural (grande 400 ml) Unidade 6,25
26 | Suco de limao natural (pequeno 250 ml) Unidade 4,20
27 | Suco da polpa de Acai (grande 400 ml) Unidade 7,00
28 | Suco da polpa de Acai (pequeno 250 ml) Unidade 4,60
29 | Suco da polpa de Abacaxi (grande 400 ml) Unidade 6,00
30 | Suco da polpa de Abacaxi (pequeno 250 ml) Unidade 5,40
31 | Suco da polpa de Acerola (grande 400 ml) Unidade 6,00
32 | Suco da polpa de Acerola (pequeno 250 ml) Unidade 4,70
33 | Suco da polpa de Caja (grande 400 ml) Unidade 5,80
34 | Suco da polpa de Caja (pequeno 250 ml) Unidade 4,70
35 | Suco da polpa de Goiaba (grande 400 ml) Unidade 6,00
36 | Suco da polpa de Goiaba (pequeno 250 ml) Unidade 5,40
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37 | Suco da polpa de Graviola (grande 400 ml) Unidade 7,00
38 | Suco da polpa de Graviola (pequeno 250 ml) Unidade 5,00
39 | Suco da polpa de Cupuagu (grande 400 ml) Unidade 6,00
40 | Suco da polpa de Cupuagu (pequeno 250 ml) Unidade 5,50
41 | Suco da polpa de Morango (grande 400 ml) Unidade 7,80
42 | Suco da polpa de Morango (pequeno 250 ml) Unidade 5,80
43 | Suco da polpa de Uva (grande 400 ml) Unidade 7,00
44 | Suco da polpa de Uva (pequeno 250 ml) Unidade 5,60
45 | Suco Verde (grande 400 ml) Unidade 8,50
46 | Suco Verde (pequeno 250 ml) Unidade 6,00
47 | Suco em lata Unidade 5,50
48 | Refrigerante em lata Unidade 5,10
49 | Refrigerante em garrafa de 600 ml Unidade 6,00
50 |Refrigerante em garrafa de 2 litros Unidade 8,60
51 |Refrigerante em garrafa de 1 litro Unidade 6,90
52 | Café (pequeno 200ml) Unidade 3,40
53 | Cappuccino (opcional com leite desnatado) Unidade 5,60
54 | Café com leite (opcional com leite desnatado) Unidade 4,25
55 | Chocolate quente ou frio (opcional com leite desnatado) Unidade 5,00
56 | Vitamina de frutas (opcional com leite desnatado) Unidade 6,30
SOBREMESAS
57 |Creme de cupuagu (pequeno 250 ml) Unidade 4,90
58 | Picolé Unidade 2,90
59 | Sorvete (cada bola) Unidade 3,80
60 | Fatia de pudim Unidade 4,60

Declaro, para fins de participagao no Pregao Eletronicon® /2016, que a empresa
, portador(a) do CPF n°

ANEXO II - TERMO DE REFERENCIA

ATESTADO DE VISTORIA

todas as informagdes relativas a execug@o dos servigos.

e do RG n°

, por intermédio do(a) Sr(a).

, vistoriou o local da prestacdo dos servigos e recebeu

A empresa assume que nao alegara posteriormente o desconhecimento de fatos evidentes a época da vistoria para solicitar qualquer alteragdo do
valor do Termo de Concessdo de Uso que vier a celebrar, caso seja a vencedora.

Rio Branco — AC,

1) Responsavel pelo Tribunal de Justica do Estado do Acre

Nome:

/ /2016.

Assinatura:

2) Responsavel pela empresa

Nome:

Assinatura:

ANEXO II - MINUTA DE CONTRATO

CONTRATO N° __ /2016 QUE ENTRE SI CELEBRAM O TRIBUNAL DE JUSTICA DO ESTADO DO ACRE, E A EMPRESA

O TRIBUNAL DE JUSTICA DO ESTADO DO ACRE, inscrito no CNPJ/MF n° 04.034.872/0001-21, doravante denominado CONTRATANTE, com sede em
Rio Branco-AC, no Centro Administrativo, BR 364, Km-02, Rua Tribunal de Justica, s/n, cidade de Rio Branco/Acre — CEP. 69.920-193, representada neste ato
por sua Presidente, Desembargadora Cezarinete Angelim, e a empresa

representada neste ato pelo(a) Senhor(a)

, inscrita no CNPJ n° __, doravante denominada CONTRATADA, situadana __,
, portador da carteira de identidade n® __ , inscrito no CPF n® __, residente e domiciliado(a) a __, resolvem

celebrar o presente CONTRATO, com o amparo da Lei n° 10.520, de 17/07/2002, com aplicagdo subsidiaria da Lei n° 8.666, de 21/06/1993, e suas alteragdes,

demais legislagdes pertinentes, em decorréncia do Pregdo Presencial n® /2016, mediante as clausulas e condigdes seguintes:
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CLAUSULA PRIMEIRA — DO OBJETO

1.1. O presente instrumento tem como objeto concessdo de uso, a titulo oneroso, do espago fisico destinado ao restaurante existente na Sede Administrativa do
Tribunal de Justiga do Estado do Acre, incluindo equipamentos e mobiliario a ele incorporados, para a comercializagdo de refei¢des diarias por quilo (almogo),
tipo “self-service”, e lanches aos magistrados, servidores e ao publico em geral, de acordo com a proposta da contratada de fls. -, os quais s@o partes
integrantes deste contrato, independentemente de transcrigao.

CLAUSULA SEGUNDA - DA TAXA MENSAL PELO USO DO ESPACO

2.1. A Concessionaria recolhera aos cofres do Tribunal de Justica, a titulo d¢ TAXA MENSAL PELA OCUPACAO DO ESPACO o valor de R$ 500,00
(quinhentos reais).

2.2. Os custos com consumo de energia elétrica ficardo sob a responsabilidade da CONCESSIONARIA, bem como, a instalacio do contador (medidor). Caso ndo
seja possivel a instalagdo do medidor de consumo de energia elétrica independente, o CONCEDENTE faré o levantamento dos equipamentos instalados e
consumo médio mensal total, para que a parcela do consumo da CONCESSIONARIA seja ressarcida ao CONCEDENTE;

2.3. Os custos com consumo de 4gua ficardo sob a responsabilidade da CONCESSIONARIA, bem como a instalagdo do hidrémetro (medidor).

2.4. Caso ndo seja possivel a instalagio do medidor de consumo de agua independente, a CONCESSIONARIA, pagard ao CONCEDENTE, a titulo de
ressarcimento pelo consumo de dgua o valor de trés vezes a taxa basica de consumo disponibilizado pelo DEPASA;

2.5. ATAXA MENSAL DE OCUPACAO DO ESPACO dever ser recolhida pela CONCESSIONARIA até o 5° dia util do més subsequente, na forma de deposito
(crédito) em conta do Tribunal de Justi¢a do Estado do Acre, a ser informada.

2.6. A CONCESSIONARIA devera apresentar mensalmente o comprovante do depésito da TAXA DE OCUPACAO DO ESPACO & unidade incumbida da
fiscalizag@o.

2.7. Todos os atos inerentes ao presente processo obedecerdo as regras concernentes ao Sistema Eletronico de Informagao - SEI do CONCEDENTE.

CLAUSULA TERCEIRA — DA VIGENCIA E DA EFICACIA

3.1. A vigéncia do Termo de Concessdo de Uso sera de 12 (doze) meses, a contar da data da assinatura, prorrogavel em conformidade com o art. 57, 11, da Lei
Federal n. 8.666/93 e suas alteragdes.

CLAUSULA QUARTA — DOS PROFISSIONAIS

4.1. Para a CONCESSAO de uso objeto deste Termo de Referéncia, a CONCESSIONARIA devera utilizar, no minimo, os seguintes profissionais:
4.1.1. 01 (um) nutricionista;

4.1.2. 01 (um) chefe de cozinha;

4.1.3. 01 (um) auxiliar de cozinha;

4.1.4. 01 (um) balconista.

4.2. O nutricionista, profissional de nivel superior, sera o responsavel técnico da empresa, devendo apresentar registro no Conselho Regional de Nutri¢ao, bem
como estar disponivel para esclarecer a fiscalizagdo quaisquer duvidas que porventura surgirem, ndo sendo obrigada sua presenca diaria no local de prestagdo do
servigo;

4.3. O nutricionista poderd, a qualquer tempo, sugerir modificagdes no cardapio, sendo de sua responsabilidade:

4.3.1. Assinar o cardapio;

4.3.2. Confeccionar e expor a tabela de valores nutritivos das refei¢oes e lanches;

4.3.3. Implantar rotinas para evitar a contaminagao dos alimentos;

4.3.4. Definir normas para compra e recep¢do de matérias-primas;

4.3.5. Definir como e quem ira executar as fungdes de higiene e desinfeccdo das instalagdes, mobilirios, utensilios e equipamentos.

4.4. Os empregados da CONCESSIONARIA deverdo, quando em servigo, apresentar-se devidamente asseados, uniformizados, usando redes de protecdo nos
cabelos e portando cracha de identificagdo.

4.4.1. Nao sera permitido o uso de “bonés” como protegdo para cabelos, bem como o uso de calgas jeans como uniforme;

4.5. Manter pessoal capaz de atender aos servigos, sem interrupgdes, seja por motivo de férias, licenga, falta ao servigo, demissao de funcionarios ou por qualquer
outra razdo. A empresa devera acatar a sugestdo do Tribunal de Justica quando este constatar que o nimero de pessoas estiver insuficiente para o bom andamento
dos servigos;

4.6. Fornecer a Diretoria Regional do Vale do Acre, antes da assinatura do Contrato de CONCESSAO, a relagdo nominal, com a respectiva especializaco, da
equipe responsavel pelos servicos, solicitando, previamente, por escrito, a unidade fiscalizadora do Contrato de CONCESSAO, qualquer alteragdo nessa relagao,
devendo o substituto ter as mesmas qualificagdes do substituido;

4.7. Indicar o nome de seu preposto ou funcionario com competéncia para manter entendimentos e receber comunicagdes ou transmiti-las a unidade incumbida da
fiscalizagdo do Contrato de CONCESSAO. O preposto ou seu substituto devera estar presente durante todo o horario de funcionamento do restaurante e
lanchonete;

4.8. Atender de imediato as solicitagdes da CONCEDENTE quanto a substitui¢do dos empregados alocados, nos casos em que ficar constatado conduta
inadequada por parte destes, ou que coloquem ou possam colocar em risco o patriménio, vidas ou a imagem institucional ou de terceiros, nos termos deste
Contrato;

4.9. Substituir o empregado que apresentar sinais de qualquer doenga incompativel com a sua fungao.

CLAUSULA QUINTA — DO CARDAPIO

5.1. A CONCESSIONARIA elaborara os cardépios diarios por meio do seu Nutricionista, apresentando-os, semanalmente, & pessoa previamente designada pelo
CONCEDENTE, para aprovagdo prévia e inclusio na intranet do CONCEDENTE.

5.2. As refeigdes diarias deverdo contemplar, no minimo, os seguintes itens que podem ser acrescidos de outros:

5.2.1. 03 (trés) pratos proteicos, sendo, obrigatoriamente uma opgao de carne vermelha, uma opgao de carne branca (frango e/ou peixe) e opgao de carne suina,
devendo oferecer pelo menos dois tipos na forma grelhada ou assada;

5.2.2. 01 (uma) opcao de proteinas da categoria ovolacto-vegetariana;

5.2.3. 06 (seis) opgoes de saladas entre legumes cozidos e verduras;
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5.2.4. 03 (trés) opgdes de arroz (sendo um branco, um tipo integral e um acrescido de condimentos/especiarias);
5.2.5. 02 (dois) tipos de feijao

5.2.6. 03 (trés) op¢des de acompanhamentos;

5.2.7. 01 (uma) op¢édo de massa;

5.2.8. 03 (trés) tipos de sobremesas (tortas, bolos, saladas de frutas e etc.)

5.2.9. 03 (trés) tipos distintos de sucos de frutas naturais;

5.2.10. Refrigerantes diversos (/ight, diet e etc.);

5.2.11. Agua mineral com e sem gas;

5.2.12. Cha e cafezinho;

5.3. Os lanches diarios deverdo conter, no minimo, os seguintes itens:

5.3.1. 04 (quatro) tipos de salgado, sendo no minimo 2 (dois) de forno;

5.3.2. 03 (trés) tipos de sanduiches feitos na hora e outros a critério da concessionaria;

5.3.3. 02 (duas) opgdes de sanduiches naturais;

5.3.4. 02 (duas) opgdes de Tapiocas;

5.3.5. 04 (quatro) tipos de sobremesas (tortas, bolos e doces);

5.3.6. Frutas diversas;

5.3.7. Salada de frutas;

5.3.8. 03 (trés) tipos distintos de sucos de frutas naturais;

5.3.9. 03 (trés) tipos diversos de vitaminas;

5.3.10. Refrigerantes variados (/ight, diet e etc.);

5.3.11. Cafezinho, café com leite (pingado) e cappuccino;

5.3.12. Chocolate frio/quente

5.4. As opgdes do cardapio do restaurante e da lanchonete deverdo ser servidas na forma de rodizio diario, de maneira que todas as opgdes existentes nos
cardapios, sejam oferecidas ao longo de um periodo de, no maximo, 30 (trinta) dias.

5.5 A concessiondria podera, mediante prévia anuéncia da Administragdo, fornecer novos produtos diferentes daqueles constantes deste Termo, a fim de
diversificar os lanches e refeigdes;

5.6. Os produtos como balas, bombons, doces ¢ demais alimentos industrializados poderdo ser comercializados desde que haja autorizagdo prévia da
Administragdo e deverdo apresentar precos compativeis com o praticado no mercado.

CLAUSULA SEXTA- DO PADRAO DE QUALIDADE DE GENEROS ALIMENTICIOS E DE SERVICOS

6.1. Géneros:
OLEOS Deverdo ser utilizados 6leos de boa qualidade. As sobras de oleos utilizados em frituras ndo poderdo ser
reutilizadas.
AZEITES Os azeites deverfo ser de boa qualidade e puros, de oliva.
Serdo servidos sempre frescos. Os do tipo francés ou d'agua ndo poderdo ser servidos com mais de oito horas apos
PAES a fabricacdo. Os de forma para sanduiche poderdo ser do tipo industrializado, sem casca, branco e integral,
fornecidos em embalagens plasticas, respeitando-se o padrdo de qualidade que devera ser de primeira e os prazos
prescritos pelo fornecedor para consumo.
QUELIOS Os queijos serdo dos tipos lanche, tilsit ou mozzarella, sempre de boa qualidade, fornecidos em embalagens a
vacuo e consumidos nos prazos indicados pelo produtor.
Preparados com frutas frescas, lavadas, maduras e de primeira qualidade. Devera haver variagdo constante de
SUCOS sabores, de acordo com as frutas da estagdo, disponiveis no mercado. Sucos de polpas congeladas serdo
preparados mediante prévia aceitagdo do consumidor.
REFRIGERANTES Sera do tipo: gasoso, em garrafa ou em lata, em sabores variados, tais como guarana, limao, coca, laranja, etc.
O café devera ser de qualidade Premium, fornecido em embalagens a vacuo. O consumo devera ocorrer no prazo
CAFE prescrito pelo fornecedor. A preparagdo devera ser a que dé ao produto servido as melhores caracteristicas de

paladar.

CARNE SUINA E

As carnes bovinas em entregar sdo picanha, fraldinha, maminha, alcatra e filé, do tipo extra limpa, isenta ao
maximo de gorduras e fornecida preferencialmente fresca. Permitir-se-a4 uso de carne congelada apenas quando o

BOVINA . ~ A o~
0 mercado de abastecimento ndo apresentar condigdes para aquisi¢ao de carne fresca.
AVES Tipo de granja, ou caipira, preferencialmente frescas. As aves deverao ser adultas e fornecidas sem pés, cabegas e
visceras.
Os tipos a empregar sdo tambaqui, surubim, filhote, pirarucu, dourado e outros regionais, todos sem visceras,
PEIXES espinhas e frescos. Enlatados podergo ser utilizados apenas em pratos compostos, como por exemplo maioneses.
Permitir-se-a uso de peixes congelados apenas quando o mercado de abastecimento ndo apresentar condi¢des para
aquisi¢do de peixe fresco e/ou de agua salgada.
LINGUICAS Deverao ser fornecidas as do tipo "puro", isto ¢, fabricadas unicamente de carne de frango, bovina e suina.
Deverao ser sempre de boa qualidade, fornecidos frios ¢ em embalagens a vacuo e consumidos nos prazos
PRESUNTOS . ~ . o o
prescritos pelo fornecedor. Nao sera admitido a utilizagdo de apresuntado.
A agua utilizada para o preparo de alimentos, sucos e vitaminas devera ser mineral. A do tipo engarrafada,
AGUA gaseificada e natural, sera disponibilizada em copos hermeticamente lacrados e em garrafas plasticas de 500 ou
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350ml.

CLAUSULA SETIMA — DA EXECUCAO DO CONTRATO
7.1. A CONCESSIONARIA tera o prazo de 5 (cinco) dias corridos para iniciar a execugdo dos trabalhos, a contar da assinatura do contrato;
7.2. O ambiente do restaurante devera funcionar diariamente, de segunda a sexta-feira, das 08h as 18h, exceto nos dias em que ndo houver expediente;

7.3. O horério de almogo serd das 11h as 14h, diariamente, devendo a CONCESSIONARIA, durante o restante do dia, disponibilizar os lanches previstos no
cardapio;

7.4. O hordrio de funcionamento do restaurante/lanchonete podera sofrer alteragdes de acordo com a necessidade estabelecida pelo CONCEDENTE, desde que,
previamente informado 8 CONCESSIONARIA;

7.5. As refeigdes e lanches deverdo ser servidos em pratos de louga, com talheres de ago inoxidavel, devidamente higienizados;

7.6. A CONCESSIONARIA podera, a seu critério, optar pelo preparo das refeigdes e lanches na cozinha do restaurante ou em local proprio, desde que condizente
com os padrdes de higiene e limpeza exigidos pela legislagio em vigor, assim como equipado com o aparelhamento minimo exigido, situagdo que sera
comprovada através de visitas periddicas realizadas pelo Gestor do contrato as dependéncias do refeitorio ou outro local qualquer onde as refei¢des sejam
preparadas;

7.7. Somente sera permitida a utilizagdo das instalagdes do restaurante para preparo de refei¢des e lanches a ser comercializado dentro do restaurante, salvo
autorizagdo expressa do CONCEDENTE;

7.8. O pagamento das refei¢des e lanches sera de inteira responsabilidade dos usuarios, que poderdo efetua-lo por meio de dinheiro, cartdo de débito e/ou crédito;
7.9. E vedada a comercializagio de bebidas alcodlicas nas dependéncias do Tribunal de Justiga do Estado do Acre;

7.10. O preco maximo aceitavel nessa licitacdo para o quilo da refeicio € o valor de referéncia (Anexo I deste Termo) apés a aplicagdo do desconto
ofertado.

7.11. O prego do quilo da refei¢do “self-service” podera ser corrigido, através de revisdo anual, a contar da assinatura do contrato, levando-se em conta a variacdo
do prego de mercado, devidamente justificado, em conformidade com a legislagao vigente;

7.11.1. Em carater excepcional, a revisdo determinada neste item podera ocorrer antecipadamente, objetivando a manutengéo do equilibrio econdmico- financeiro
inicial do contrato;

7.12. Os pregcos das refeicdes e dos produtos vendidos na lanchonete niio constituiro critério de julgamento das propostas.

7.13. Os pregos do quilo, dos lanches, sucos, refrigerantes e bebidas em geral deverdo ser mantidos em local visivel na entrada do restaurante e cobrados nos
valores maximos constantes da Planilha do ANEXO I, apés a aplicacio do desconto ofertado;

7.14. Os servicos de limpeza e higienizagio do espago fisico destinado ao restaurante serdo de inteira responsabilidade da CONCESSIONARIA, nos quais se
incluem a limpeza e conservagio do espago destinado ao refeitorio, moveis, instalagdes, maquinas e utensilios, lavagem geral e desinfeccao;

7.15. O lixo e os dejetos deverdo ser acondicionados em sacos plasticos fechados, em local separado da cozinha ou da despensa, devendo ser posteriormente
transportado para as areas onde exista coleta publica;

7.16. A CONCESSIONARIA devera providenciar, ainda, o abastecimento de gas GLP necessario & realizagdo de suas atividades, a ser instalado na central de gis
que funciona em anexo ao restaurante, sendo expressamente vedada a instalagdo de botijdes de gés, de qualquer capacidade ou material, dentro do edificio do
restaurante.

CLAUSULA OITAVA — DOS MOVEIS E EQUIPAMENTOS

8.1. Para a explora¢do comercial, a empresa devera disponibilizar os equipamentos minimos para o funcionamento da lanchonete, que podem ser verificados na
tabela abaixo:

ITEM DESCRICAO JUNID.|[QUANT.
1. FREEZER VERTICAL EM ACO INOX Und. 1
2. FREEZER VERTICAL 2 PORTAS EM ACO INOX | Und. 1

3 REFRIGERADOR HORIZONTAL COM CABINE Und 1
’ IACOPLADA, 3 PORTAS ’

4, FOGAO 6 BOCAS, A GAS DE ENCOSTO Und. 1
5. FRITADEIRA ELETRICA Und. 1
6. CHAR BROILLER A GAS Und. 1
7. CHAPA LISA A GAS Und. 1
8. FORNO COMBINADO A GAS Und. 1
9. LAVADORA DE LOUCAS Und. 1

CLAUSULA NONA — DO REAJUSTE

9.1. O prego inicialmente contratado da locagdo do espaco sera reajustado anualmente, a contar do inicio da vigéncia do termo de concessdo de uso, de acordo
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com a variagio, aplicando-se, para tanto, o Indice de Pregos ao Consumidor da Fundagio IPC, calculado pelo Instituto de Pesquisas Econdmicas — FIPE, salvo
dispositivo legal que de outro modo discipline a matéria ou no caso de desequilibrio econdmico-financeiro na relagdo contratual, devidamente comprovado e
acatado pelo CONCEDENTE.

CLAUSULA DECIMA — DA PESQUISA DE SATISFACAO

10.1. O CONCEDENTE podera realizar, periodicamente, pesquisa de satisfagdo com o objetivo de avaliar a qualidade do servigo prestado pela
CONCESSIONARIA, onde cada item sera avaliado como 6timo, bom, regular, ruim e péssimo;

10.2. A pesquisa de satisfag@o devera entrevistar apenas os Magistrados e Servidores que utilizem os servigos do Restaurante;
10.3. A pesquisa de satisfagdo devera avaliar os seguintes aspectos:
10.3.1. Qualidade das refei¢des;

10.3.2. Qualidade dos lanches;

10.3.3. Qualidade das frutas;

10.3.4. Qualidade dos sucos;

10.3.5. Variedade do cardapio;

10.3.6. Presteza no atendimento;

10.3.7. Limpeza do ambiente;

10.3.8. Prego, em relagdo a qualidade dos produtos e servigos oferecidos;
10.3.9. Nivel geral de satisfagao;

10.4. Os itens das pesquisas de satisfa¢do serdo considerados insatisfatorios quando o somatorio de péssimo, ruim e metade de regular for igual ou maior que 50%
(cinquenta por cento);

10.5. A pesquisa de satisfagdo sera considerada satisfatoria quando todos os itens forem satisfatorios, isto é, obtiverem somatoério de 6timo, bom e metade de
regular acima de 50% (cinquenta por cento);

10.6. Sempre que o resultado de uma pesquisa de satisfagdo for insatisfatorio, a Administragio devera:

10.6.1. Indicar a empresa CONCESSIONARIA os itens insatisfatorios;

10.6.2. Solicitar a imediata melhoria dos itens em questao.

10.7. O periodo entre duas avaliagdes ndo podera ser inferior a 02 (dois) meses.

10.8. Caso a pesquisa de satisfagdo apresente resultado insatisfatorio:

10.8.1. Em até 02 (dois) itens, serd encaminhada comunicag@o formal a Concessionaria a fim de obter a imediata resolug@o dos problemas apresentados;
10.8.2. De 03 (trés) a 06 (seis) itens, a administragao aplicara adverténcia a Concessionaria;

10.8.3. De 07 (sete) a 10 (dez) itens, a administragdo podera aplicar multa de 5% (cinco por cento) sobre o valor anual do contrato.

10.9. Caso haja reincidéncia de pesquisa de satisfagdo, em periodo inferior a 12 (doze) meses, com resultado insatisfatorio:

10.9.1. A administragio aplicara adverténcia 8 CONCESSIONARIA;

10.9.2. Se o resultado negativo contemplar até 05 (cinco) itens, a Administragdo podera aplicar multa de 10% (dez por cento) sobre o valor anual do contrato;

10.9.3. Caso a insatisfagdo atinja mais que 05 (cinco) itens, a Administragdo podera, cumulativamente com a multa do subitem anterior, promover a rescisao
unilateral do contrato.

10.10. Apds a aplicagdo de 02 (duas) adverténcias em um periodo inferior a 12 (doze) meses, a Administragdo aplicara multa de 15% (quinze por cento) sobre o
valor anual do contrato, podendo rescindi-lo unilateralmente

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — DAS OBRIGACOES DA CONCESSIONARIA

11.1 A Concessionaria devera, mensalmente, recolher aos cofres do Tribunal de Justica a TAXA MENSAL PELA OCUPACAO DO ESPACO, composta pelo
valor da locag@o do espago e o valor referente ao consumo de energia e agua/esgoto caso haja incidéncia da hipdtese dos subitens 2.3 e 2.5;

11.2 Os alimentos deverao ser transportados, acondicionados e expostos apropriadamente, de modo a evitar exposi¢oes a agentes contaminadores e infecciosos.
11.3 O transporte dos alimentos, caso preciso, devera ser efetuado em caixas hermeticamente fechadas que mantenham a temperatura e suas caracteristicas;

11.4 A Concessionaria devera arcar com os custos de andlise microbiolégicas, em amostras coletadas pelo Fiscal do Contrato no restaurante/lanchonete, sempre
que for detectado qualquer tipo de irregularidade no produto fornecido;

11.5 Os alimentos deverdo permanecer cobertos todo o tempo evitando sua contaminagao pelo ar.

11.6 As refeigdes somente poderdo permanecer sem as tampas metalicas das mesas de servir do self-service nos momentos em que o niimero de pessoas no
restaurante inviabilize tal procedimento.

11.7 Os empregados da Concessionaria, quando em servico, deverdo manter-se sempre asseados, de cabelos e unhas aparadas e barba raspadas, uniformizados e
portando cracha de identificagdo;

11.8 Nao transferir a terceiros, por qualquer forma, nem mesmo parcialmente, as obrigacdes assumidas, nem subcontratar qualquer das prestagcdes a que esta
obrigada, exceto em casos expressamente autorizados pelo Concedente;

11.9 Informar ao Fiscal do Contrato, por escrito e de forma detalhada, toda e qualquer ocorréncia de acidentes verificados no curso da execugdo contratual, bem
como qualquer alteragdo da rotina dos servigos;

11.10 A Concessionaria devera ressarcir os eventuais prejuizos causados ao Tribunal de Justi¢a e/ou terceiros, provocados por ineficiéncia ou irregularidades
cometidas por seus empregados, na execucgdo dos servigos;

11.11 A Concessionaria devera adotar os critérios de seguranga da legislagdo vigente, tanto para seus empregados, quanto para a execugao dos servigos;

11.12 A Concessionaria devera fornecer, sempre que solicitado, os documentos que comprovem todas as condi¢des de habilitagdo e qualificagdo exigidas na
licitagdo;

11.13 A Concessionaria devera fornecer até o décimo dia corrido apds a assinatura do contrato, a lista de seus empregados e respectivos contratos de trabalho
(carteira de trabalho), bem como informar qualquer alteragdo nos contratos de trabalho de seus empregados ou a admissdo de novo empregado.

1. Entenda-se por empregado da Concessionaria todo aquele que trabalhe voltado para o objeto deste Termo de Referéncia;

11.14 A Concessionaria ¢ responsavel por todas as despesas diretas ou indiretas, tais como: salarios, transportes, encargos sociais, fiscais, trabalhistas e de ordem
de classe, indenizagdes e quaisquer outras que forem devidas aos seus empregados ou prepostos, no desempenho dos servigos objeto do Contrato, ficando, ainda, o
Concedente isento de qualquer vinculo empregaticio com os mesmos;
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1. Licenca junto a Autoridade Sanitaria e Ambiental competente.
11.15 A concessiondria se obrigara a contratar, no prazo de 15 dias apés a assinatura do contrato de concessdo, seguro contra incéndios, inundagdes ou qualquer
outro sinistro relativo a unidade objeto dessa concessdo, devendo o Tribunal de Justiga do Estado do Acre figurar como beneficiario da apolice;

11.16 A concessiondria se obriga a apresentar Acervo Técnico referente ao profissional Nutricionista, devidamente registrado no Conselho Regional de Nutri¢ao-
CRN da sede da licitante, com experiéncia: no desenvolvimento de atividades de assisténcia alimentar, na elaboragao dos cardapios diarios abrangendo requisigao,
produgdo e distribui¢do, acompanhamento do preparo de refei¢do, controle do acondicionamento de alimentos, dentre outras de responsabilidade exclusiva com
acompanhamento ininterrupto dos servigos diarios nutricionais;

11.16.1 A comprovagdo do vinculo empregaticio com o profissional de que trata o subitem anterior se dard por meio de documento que comprove a relagdo
empregaticia (Carteira de Trabalho e Previdéncia Social) ou societaria ou ainda, mediante contrato de prestagao de servigos.

11.17 A concessionaria devera apresentar certiddo de registro no Conselho Regional de Nutri¢do a que estiver vinculada, bem como alvara sanitario municipal ou
estadual do local onde serdo preparados os alimentos.

11.18 Responsabilizar-se pelo bom estado das instalagdes cedidas, incluindo pintura, pisos, revestimentos, vidros, manutengdo e reparo das instalagdes elétricas
(inclusive troca de lampadas), hidraulicas, caixas de gordura, esgotos, grelhas e tubulagdes de escoamento de agua; e por equipamentos e moveis cedidos,
realizando diariamente a sua higienizagao, limpeza e conservagao; observando periodicamente a revisdo geral dos bens cedidos pela Administragao;

11.19 No caso especifico da central de ar disponibilizada para o restaurante, os servigos de manutengao serdo custeados pelo Concedente;

11.20 A substituigdo, movimentagdo ou retirada de qualquer bem de propriedade do Concedente somente podera ser efetuada mediante autorizagido expressa do
Fiscal do Contrato e acompanhada do responsavel pelo controle patrimonial dos bens do Tribunal de Justi¢a do Acre;

11.21 Findo o contrato, a Concessionaria devera devolver as instalagdes e equipamentos em boas condigdes de funcionamento, substituindo ou indenizando a
Administragdo, pelo valor de mercado, os equipamentos que ndo forem entregues ou os que se tornarem inutilizaveis. Em caso de rescisdo antecipada, a devolugio
devera ocorrer no prazo de 03(trés) dias, sem prejuizo de outras penalidades previstas e independentemente de interpelagdo judicial ou extrajudicial;

11.22 A Concessionaria, no término ou rescisdo do contrato, devera deixar os materiais/utensilios, equipamentos, instalagdes e areas fisicas (refeitorio, cozinha,
depositos, banheiros e vestiarios), obrigatoriamente limpos, organizados e em perfeito estado, conforme o termo de vistoria de entrega e responsabilidade;

11.23 A entrada de todo e qualquer bem e/ou equipamento de propriedade da Concessionaria nas instalagdes do restaurante devera ser comunicada por escrito ao
Fiscal do Contrato;

11.24 A Concessionaria devera identificar todos os equipamentos e utensilios de sua propriedade, de forma a ndo serem confundidos com similares de propriedade
do Concedente;

11.25 Qualquer alteragdo na estrutura fisica da area do restaurante somente podera se realizar com autorizagao prévia do Concedente;

1. Nesse caso, as benfeitorias, se de interesse do Tribunal de Justiga, serdo incorporadas, sem nenhum 6nus, ao patrimoénio do Concedente.
11.26 Comunicar imediatamente ao Fiscal do Contrato sobre a fiscalizag@o procedida por 6rgdos competentes para apurar o cumprimento de normas; facilitar suas
atuagdes e, ao final, cientificar ao Concedente do resultado das inspegdes;

11.27 Arcar com o pagamento de multas aplicadas por 6rgéo de fiscalizagdo, relacionadas a sua existéncia e funcionamento.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA- DAS OBRIGACOES DA CONCEDENTE
12.1. Disponibilizar para a CONCESSIONARIA, em até 05 (cinco) dias tteis a contar da assinatura do contrato, as instalagdes do restaurante;
12.2. Designar servidor para exercer a fungdo de gestor e/ou fiscal do contrato;

12.3. Vistoriar periodicamente as instalagSes do restaurante, com vistas a acompanhar a execugdo dos servigos contratados, bem como o cuidado no uso dos
moveis e equipamentos disponibilizados 8 CONCESSIONARIA;

12.4. Observar para que, durante a vigéncia do presente contrato sejam mantidas, pela CONCESSIONARIA, todas as condigdes de habilitagio e qualificagio
exigidas na licitagdo, assim como a sua compatibilidade com as obrigagdes assumidas;

12.5. Acompanhar e fiscalizar a perfeita execucgio deste contrato, através de servidor designado para este fim;
12.6. Solicitar alteragdes no cardapio proposto visando a melhor prestagdo dos servigos;

12.7. Aplicar as penalidades administrativas estabelecidas neste instrumento, nos casos de descumprimentos contratuais por parte da futura Cessionaria.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA — DO ACOMPANHAMENTO E DA FISCALIZACAO

13.1. A titular da Diretoria Regional do Vale do Alto Acre sera a responsavel pela gestdo e fiscalizagdo do Contrato, procedendo ao registro das ocorréncias e
adotando as providéncias necessarias ao seu fiel cumprimento, tendo por parametro os resultados previstos nos instrumentos convocatorio e contratual.

13.2. Cabe a0 CONCEDENTE atender prontamente e dentro do prazo estipulado quaisquer exigéncias do Fiscal ou do substituto, inerentes ao objeto do Contrato,
sem que disso decorra qualquer 6nus extra para a CONCESSIONARIA, nio implicando essa atividade de acompanhamento e fiscalizagio qualquer exclusdo ou
redugio da responsabilidade da CONCESSIONARIA, que é total e irrestrita com relagdo aos servigos contratados, inclusive perante terceiros, respondendo a
mesma por qualquer falta, falha, problema, irregularidade ou desconformidade observada na execugdo do Contrato.

13.3. A atividade de fiscalizag¢@o ndo resultara, tampouco, e em nenhuma hipétese, em corresponsabilidade do CONCEDENTE ou de seus agentes, prepostos e/ou
assistentes.

CLAUSULA DECIMA QUARTA — DA ALTERACAO DO CONTRATO

14.1. Este contrato pode ser alterado nos casos previstos no art. 65 da Lei n® 8.666/93, desde que haja interesse do contratante, com a apresentacdo das devidas
justificativas

CLAUSULA DECIMA QUINTA - DAS PENALIDADES

15.1. No descumprimento das obrigagdes pactuadas a CONCESSIONARIA, estara sujeita as seguintes penalidades:

15.1.1. Adverténcia;

15.1.2. Multa de 2% (dois por cento) sobre o total a ser pago, além de juros de mora de 1% (um por cento) a0 més e corregdo monetaria,
15.1.3. Suspensao temporaria de participagdo em licitagdo e impedimento de contratar com a Administragao pelo prazo de até 5 (cinco) anos.

15.1.4. Declaragdo de Inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragdo Publica, enquanto perdurarem os motivos determinantes da puni¢do ou até que
seja promovida a reabilitagdo, perante a Administragdo.

15.2. A sangdo estabelecida no subitem 15.1, podera ser aplicada concomitantemente com as penalidades previstas nos subitens “15.17, “15.3” e “15.4”, facultada
a defesa prévia ao interessado, no respectivo processo, no prazo de 05 (cinco) dias uteis.

15.3. As multas deverdo ser recolhidas dentro do prazo de 05 (cinco) dias uteis, a contar da correspondente notificagdo ou descontadas do pagamento ou da
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garantia do contrato ou ainda, quando for o caso cobrado judicialmente.
15.4. A aplicagdo de multa ndo impede que a Administragdo rescinda unilateralmente o contrato e aplique as outras sangdes previstas em lei.
15.5. Da aplicagdo das penalidades previstas, cabera recurso no prazo de 05 (cinco) dias uteis a partir da data da intimagao.

15.6. O recurso sera dirigido a Autoridade superior, por intermédio do Fiscal do contrato, podendo este rever a sua decisdo em 05 (cinco) dias uteis, ou, no mesmo
prazo, encaminha-lo, devidamente informado, Neste caso, a decisdo sera proferida dentro do prazo de 05 (cinco) dias uteis, contado do recebimento do recurso,
sobre pena de responsabilidade.

15.7. Da aplicagdo da penalidade de declaragio de inidoneidade, cabera pedido de reconsideragdo, apresentado a autoridade que aplicou a penalidade, no prazo de
10 (dez) dias uteis a contar da data da intimagao do ato.

CLAUSULA DECIMA SEXTA - DA RESCISAO
16.1. A inexecugdo total ou parcial deste contrato enseja a sua rescisdo, conforme disposto nos artigos 77 a 80 da Lei n.° 8.666/93.
16.2. A rescisdo deste contrato pode ser:

16.2.1. determinada por ato unilateral e escrito do CONTRATANTE, nos casos enumerados nos incisos I a XII e XVII do artigo 78 da Lei mencionada,
notificando-se a CONTRATADA com a antecedéncia minima de 30 (trinta) dias, exceto quanto ao inciso XVII;

16.2.2. amigavel, por acordo entre as partes, reduzida a termo no processo de licitagdo, desde que haja conveniéncia para 0 CONTRATANTE;
16.2.3. judicial, nos termos da legislagdo vigente sobre a matéria.
16.3. A rescisdo administrativa ou amigavel deve ser precedida de autorizagdo escrita e fundamentada da autoridade competente.

16.4. Os casos de rescis@o contratual devem ser formalmente motivados nos autos do processo, assegurado o contraditorio e a ampla defesa.

CLAUSULA DECIMA SETIMA - DOS CASOS OMISSOS

17.1. Os casos omissos serdo decididos pelo contratante, segundo as disposi¢des contidas na Lei n® 8.666, de 1993, e demais normas aplicaveis e,
subsidiariamente, segundo as disposi¢des contidas na Lei n® 8.078, de 1990 — Codigo de Defesa do Consumidor — e normas e principios gerais dos contratos.

CLAUSULA DECIMA OITAVA — DA PUBLICACAO

18.1. O contratante providenciara a publicagdo resumida do presente Instrumento e, se for o caso, de seus aditamentos até o quinto dia util do més seguinte ao de
sua assinatura, na forma do paragrafo tnico do art. 61, da Lei n® 8.666/93.

CLAUSULA DECIMA NONA - DO FORO

19.1. Fica eleito o foro da Comarca de Rio Branco para solucionar questdes resultantes da aplicagdo deste Instrumento, com rentincia expressa a qualquer outro
por mais privilegiado que seja.

E, estando as partes assim acordadas, lavrou-se o presente Termo em trés vias de igual teor e forma, a fim de que produza os efeitos juridicos legais.

Desembargadora Maria Cezarinete de Souza Augusto Angelim

Presidente do TJAC

Representante da Contratada

ANEXO I - DOS PRECOS MAXIMOS PERMITIDOS

% VALOR MAXIMO ADMITIDO PARA A TARIFA
[TEM DESCRICAO UNID PUBLICA AO PUBLICO PRECIPUO
ALIMENTOS

1  |Pdo francés com manteiga Unid

2 |Pdo francés com manteiga e ovo frito Unid

3 [Torrada - pdo de forma duas fatias Unid

4 [Torrada - pdo integral duas fatias Unid

5 |Sanduiche queijo quente - pdo de forma duas fatias Unid

6 [Sanduiche queijo quente - pao integral duas fatias Unid

7 |Sanduiche presunto quente - pao de forma duas fatias | Unid

3 Sanduiche misto (presunto e queijo) quente - pao de Unid
forma duas fatias n

9 Sandu,iche hamburguer simples - (pao de Unid
hamburguer)

10 Sandu,iche cheeseburger (com queijo) - (pao de Unid
hambuirguer)

1 Sandu,iche eggburger (com queijo € ovo) - (pao de Unid
hamburguer)

12 [Sanduiche natural Unid

13 [Fatia de Bolo Unid

14 |Fatia de Torta Unid

15 [Salgado de forno Unid

16 [Salgado frito Unid
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17 |Charuto (couve, arroz e carne moida) Unid
18 |Panqueca de frango ou carne moida Unid
19 [Tapioca Unid
20 [Salada de frutas Unid
21 [Minguau de banana Unid
22 |Acai cremoso com banana e cereais (pequeno 200ml) | Unid
23 Unid
lAcai cremoso com banana e cereais (grande 400ml)
ALMOCO
24 [Refeigdo tipo self-service | Kg |
BEBIDAS
25 [Suco de laranja natural (grande 400 ml) Unid
26 |Suco de laranja natural (pequeno 250 ml) Unid
27 |Suco de limao natural (grande 400 ml) Unid
28 [Suco de limdo natural (pequeno 250 ml) Unid
29 [Suco da polpa de Agai (grande 400 ml) Unid
30 |Suco da polpa de Agai (pequeno 250 ml) Unid
31 [Suco da polpa de Abacaxi (grande 400 ml) Unid
32 [Suco da polpa de Abacaxi (pequeno 250 ml) Unid
33 |Suco da polpa de Acerola (grande 400 ml) Unid
34 [Suco da polpa de Acerola (pequeno 250 ml) Unid
35 |Suco da polpa de Caja (grande 400 ml) Unid
36 [Suco da polpa de Caja (pequeno 250 ml) Unid
37 |Suco da polpa de Goiaba (grande 400 ml) Unid
38 [Suco da polpa de Goiaba (pequeno 250 ml) Unid
39 [Suco da polpa de Graviola (grande 400 ml) Unid
40 [Suco da polpa de Graviola (pequeno 250 ml) Unid
41 [Suco da polpa de Cupuacu (grande 400 ml) Unid
42 Suco da polpa de Cupuagu (pequeno 250 ml) Unid
43 |Suco da polpa de Morango (grande 400 ml) Unid
44 Suco da polpa de Morango (pequeno 250 ml) Unid
45 |Suco da polpa de Uva (grande 400 ml) Unid
46 [Suco da polpa de Uva (pequeno 250 ml) Unid
47 [Suco Verde (grande 400 ml) Unid
48 [Suco Verde (pequeno 250 ml) Unid
49  |Suco em lata Unid
50 |Refrigerante em lata Unid
ANEXO III

FORMULARIO DE PROPOSTA DE PRECO

Pregdo Presencial n° xx/2016

Ref. Processo Administrativo n.® XXXXXXXXXXXXXX
Razao Social:

CNPJ:

Enderego:

Telefone:

FAX:

Celular:

E-mail:

Conforme Edital do Pregdo Presencial n.° xx/2016, apresentamos proposta de pregos para concessdo de uso do espago fisico do Restaurante existente na Sede
Administrativa do Tribunal de Justica do Estado do Acre, visando atender sua demanda, conforme especificagdes e condi¢des constantes do Termo de Referéncia.

Descrigio Percentual de Desconto sobre a Tabela I -
Termo de Referéncia

Concessao de uso, a titulo precario e oneroso, do espaco fisico destinado ao restaurante
existente na Sede Administrativa do Tribunal de Justica do Estado do Acre, incluindo os
equipamentos e mobilidrio a ele incorporados, para a comercializa¢do de refeicdes diarias
por quilo (almogo), tipo “self-service”, e lanches aos magistrados, servidores e ao publico
em geral

Valor por extenso:
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Declaramos que na proposta estdo inclusos, além do lucro, todas as despesas e custos, tais como: transportes, encargos, tributos de qualquer natureza, despesas
diretas ou indiretas relacionadas com o objeto da presente licitagao.

Prazo de validade da proposta: 60 (sessenta) dias corridos, a contar da data da sua apresentagdo.

Local ¢ data

Nome, fungdo e assinatura do representante legal

ANEXO IV

DECLARACAO DE GRAU DE PARENTESCO E INEXISTENCIA DE VINCULO EMPREGATICIO

................................................ , inscrita no CNPJ n°..................., por intermédio de seu representante legal o(a) Sr(a)........ccceoerirverererervnensy
portador(a) da Carteira de Identidade no........ccccceeueueneee. e do CPF N0 .ooevevieiee , DECLARA que ndo possui em seus quadros, empregados que sejam
conjuges, companheiros ou parentes em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau, inclusive, de ocupantes de cargos de diregdo e de
assessoramento, de membros ou juizes vinculados ao Tribunal de Justica do Estado do Acre, para fins do disposto na Resolucdo n° 9, de 6 de dezembro de 2005,
do Conselho Nacional de Justiga.

Local e data

Nome, fun¢ao e assinatura do representante legal

ANEXO V
DECLARACAO DE INEXISTENCIA DE FATO SUPERVENIENTE IMPEDITIVO DA HABILITACAO

(NOME DA FORNECEDORA) , CNPJ No ,

sediada (endereco completo) , declara, sob as penas da lei, que até a presente data inexistem
fatos impeditivos para sua habilitagdo no presente processo licitatorio, ciente da obrigatoriedade de declarar ocorréncias posteriores.

Local e data

Nome, fungdo e assinatura do representante legal

ANEXO VI

DECLARACAO DANDO CIENCIA DE QUE CUMPRE(M) PLENAMENTE OS REQUISITOS DE HABILITACAO

PREGAO PRESENCIAL N.°.../2016
A CINPIESA...eeenieceiiieiiireeicerieiee st , inscrita no CNPJ sob 0 n. ...ccoeveiinicicennne , licitante no Pregdo em referéncia, promovido pelo

Tribunal de Justica do Estado do Acre, declara, por meio de seu representante, Sr(a). .......ooeoeeeverieeeeriereieenienieeeeseeeeeenens LRGN , que
cumpre plenamente os requisitos de habilitagdo constantes no edital do referido certame.

Local e data

Nome, fungio e assinatura do representante legal
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ANEXO VII

DECLARACAO DE ELABORACAO INDEPENDENTE DE PROPOSTA

(IDENTIFICAGCAO COMPLETA DO REPRESENTANTE DA LICITANTE), como representante devidamente constituido de (IDENTIFICACAO COMPLETA
DA LICITANTE) doravante denominado LICITANTE, para fins do disposto no Edital do Pregdo Presencial n° .../2016, declara, sob pena da lei, em especial o art.
299 do Codigo Penal Brasileiro, que:

(a) A proposta anexa foi elaborada de maneira independente (pelo Licitante), € que o conteudo da proposta anexa ndo foi, no todo ou em parte, direta ou
indiretamente, informado a, discutido com o recibo de qualquer meio ou por qualquer pessoa;

(b) A intencdo de apresentar a proposta anexa ndo foi informada a, discutido com ou recebido de qualquer outro participante potencial ou de fato do Pregdo
Presencial n°.../2016, por qualquer meio ou por qualquer pessoa;

(c) Nao tentou, por qualquer meio ou por qualquer pessoa, influir na decisdo de qualquer outro participante potencial ou de fato do Pregdo Presencial n° .../2016
quanto a participar ou nio da referida licitagdo;

(d) O conteudo da proposta anexa ndo serd, no todo ou em parte, direta ou indiretamente, comunicado a ou discutido com qualquer outro participante potencial
ou de fato do Pregdo Presencial n° .../2016 antes da adjudicacdo do objeto da referida licitagdo;

() O contetido da proposta anexa ndo foi, no todo ou em parte, direta ou indiretamente, informado a, discutido com ou recebido de qualquer integrante do
Tribunal de Justica do Estado do Acre — TJAC antes da abertura oficial das propostas; e

(f) Esta plenamente ciente do teor e da extensdo desta declaragdo e que detém plenos poderes e informagdes para firma-la.

Local e data

Nome, fungdo e assinatura do representante legal

ANEXO VI

RELATIVAS AO TRABALHO DO MENOR

................................. , inscrita no CNPJ n°..................., por intermédio de seu representante legal o(a) Sr(@)........c.cccecevvrveueenenenenen, portador(a) da
Carteira de Identidade no...........cccocevveenenne €do CPF 1O ..o, , DECLARA, para fins do disposto no inciso V do art. 27 da Lei no 8.666, de 21 de junho
de 1993, acrescido pela Lei no 9.854, de 27 de outubro de 1999, e em atendimento a0 item ..........ccceeveverveereneneenne do Edital do Pregdo Presencial n.° .../2016,

que ndo emprega menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e ndo emprega menor de dezesseis anos.

Ressalva: - Se a licitante possuir menores de 16 anos aprendizes devera declarar essa condigao.

Local e data

Nome, fungio e assinatura do representante legal
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